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BUONE PRASSI IN MATERIA 

DI BIOSICUREZZA

 PER IL CONTROLLO DELLA DIFFUSIONE DELLE MALATTIE

NEGLI IMPIANTI D’ACQUACOLTURA

MODULISTICA PER LA REGISTRAZIONE

BUONE PRASSI IGIENICHE 

	Punto Esca*
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PIANO DI DERATTIZZAZIONE



* indicare i punti dell’allevamento in cui le esche sono state distribuite o reintegrate perché mangiate o rovinate

Prodotto/i Utilizzati: _______________________________________________________________________________________________

Principio Attivo _______________________________________________________________________      

Frequenza controllo  e reintegrazione esche _____________________________________________________________________________

REGISTRO VERIFICA SANIFICAZIONI MEZZI DI TRASPORTO

PERIODO DAL……..AL…….


	Data
	Fornitore/Cliente
	Prodotto  Trasportato
	Luogo di Provvenienza
	Luogo di  Destinazione
	Sanificazione Mezzo (si/no)

Prodotto
	Firma

Operatore

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


REGISTRO VISITATORI

         PERIODO DAL……..AL…….


	Data
	Ora entrata e uscita
	Azienda – nome e cognome operatore
	Motivo della Visita 
	Luogo di Provvenienza
	Consegna dotazioni 

monouso (si/no)
	Firma

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	


MISURE DI BIOSICUREZZA ADOTTATE:


· Adeguata delimitazione dell’impianto; 

· Controllo degli accessi nell’impianto con cancelli o sbarre;

· Accesso limitato solo al personale e ai visitatori autorizzati; 

· Tenuta di un registro relativo alle entrate dei visitatori;

· Disinfezione degli automezzi in entrata ed uscita;

· Predisposizione di protocolli di lavaggio e disinfezione degli automezzi;

· Tenuta di un registro delle sanificazioni dei mezzi;

· Disinfezione del personale che entra ed esce dall’impianto;

· Disinfezione delle vasche e delle attrezzature:

· Preparazione di protocolli di lavaggio e disinfezione delle attrezzature e 

     delle vasche in caso di svuotamento;

· Tenuta di un registro delle sanificazioni effettuate alle attrezzature;

· Adozione di pratiche di controllo nei confronti di uccelli e/o altri mammiferi; 

· Adozione di un programma di derattizzazione;

· Tenuta di un registro delle derattizzazioni;

· Disporre di proprie attrezzature non condivise con altri allevamenti;

· Disporre di indumenti monouso per i visitatori;

· Disporre di adeguate celle di stoccaggio dei pesci morti e di procedure per la 

     loro gestione;

· Disporre di procedure per la gestione dello scarico e stoccaggio del mangime;

· Disporre di dispositivi atti ad impedire la risalita e l’accesso di pesci selvatici;

· Adozione di misure adeguate per la gestione degli effluenti dell’allevamento;

· Identificazione delle vasche;

FORMAZIONE DEL PERSONALE

	Nome partecipante
	Evento
	Data evento
	Firma
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