Informazioni Personali
Nome e Cognome
Luogo e data di nascita
Indirizzo

Telefono

E-mail

Esperienze lavorative
Date:

Settore di attivita e
principali mansioni:

Date:

Datore di lavoro:
Settore di attivita:
Tipo impiego:
Principali mansioni:

periodiche del sistema

¢ Redazione sistemi per la certificazione di prodotto

e Preptazione di figura professionale per aziende di
trasforinazione casearia quale responsabile Interno per i
sistem{ di qualita, responsabile produzione , formazione
persongle , gestione dei rapporti con enti, fornitori e audit
esterni
e Corjsulenza sulla sicurezza alimentare sui controlli qualita
con gestione dei risultati analitici (con riferimento particolare
ai parametri sanitari e ambientali) e gestione azioni di
miglioramento e correttive, e gestione delle non conformita

e Ispezioni di verifica interna secondo le certificazioni in
essere|presso le aziende

e Riesami della direzione e riesami periodici degli stati di
avanzgmento delle progettazioni

per la redazione di manuali HACCP e sistemi qualita.
ad aziende alimentari per il mantenimento dei

nitari, con sviluppo e mantenimento dei principi
onsulenza ad aziede zootecniche sulla gestione

ento € manageriale in genere.

parametri
qualitativi.
dell'alleva




Istruzione e Formazione

Titolo di studio:
Istituto:

Titolo di studio:

Istituto:

Corsi e Certificazioni
Date:

Titolo di studio:
Istituto:

Date:
Titolo di studio:
Ente:

Date:
Qualifica conseguita:

Ente:

Date:
Qualifica:

Ente:
Seminari
Date:
Titolo:
Ente:

Altro

Diploma di Perito Agrotecnico
Istituto Agrario Parolini, Bassano del Grappa

Specializzazione in Miglioramento della Qualita dei Prodotti
Lattiero Caseari, € Tecnico di Campagna
Universita Sacro Cuore di Piacenza

Iscritto all'Albo Professionale degli Agrotecnici di Vicenza dal 1986
con il numero 14

Dal 2010 al 2013
Diploma di assaggiatore
O.N.AF.

2009
Attestato di Operatore per Agricoltura Biologica
Veneto Agricoltura-Regione Veneto (presso Corte Benedettina)

2006

Consulente Agronomico Ambientale per la Condizionalita (iscritto
al'elenco della Regione Veneto)

Veneto Agricoltura-Regione Veneto

2003

- Progettazione e Gestione del Sistema HACCP per l'industria
alimentare

- Rintracciabilita di Filiera e Filiera controllata ISO 22005, e la
redazione di Disciplinari Tecnici di prodotto

- certificazione per le norme 1S09001:2008

CSQA (ente di certificazione) di Thiene

2008

“Valutazione dei Sistemi di Sanificazione nelle procedure Audit
per le Industrie Alimentari”

Universita degli Studi di Padova

Dal 1982 al 1996 ho svolto attivitd di consulente zootecnico presso
azlende zootecniche, sviluppando piani regionali sull'ipofertilta e
gestione alimentare , collaborando nel settore lattiero caseario
come consulente tecnico di produzione

Dal 1997 ho collaborato con il Consorzio Zootecnico Caseario di
Vicenza per I'assistenza e consulenza ai cicli di lavorazione
casearia, effettuando corsi sulla microbiologia e sistemi di
campionamento dei prodotti alimentari organizzati da Veneto
Agricoltura (Regione Veneto) presso listituto di Thiene



Lingue straniere
Lingua

Capacita di lettura
Capacita di scrittura
Capacita di espressione
orale

Conoscenze Informatiche

Competenze specifiche

Patente

Interessi personali

Inglese
Discreta
Scolastica

Scolastica

Capace di muovermi all'interno del sistema operativo Microsoft
Windows njelle sue versioni 98, XP, Vistae 7.

Microsoft Qffice: Ottima conoscenza di Word, Excel e Powerpoint ;
Conoscenza dei principali browser quali Internet Explorer, Mozilla
Firefox, Ggogle Chrome.

Ottima conoscenza delle strutture e impiantistiche delle industrie
agrarie e dlei processi di produzione nelle varie fasi.

C e patente nautica

Iscritto all’Albo Professionale degli Agrotecnici di Vicenza dal 1986
del quale sono stato per 8 anni il segretario /tesoriere, e dal 1994
ad oggi ricppro la carica di consigliere del collegio.

Presidente] dell'associazione “le Radici” che promuove iniziative
agro-alimentari e tradizioni del territorio nella provincia di Vicenza.

Ho una mqdesta attrezzatura per falegnameria, dove nel tempo
libero svolgo attivita hobbistiche.

Autorizzo il trattamento dei dati personali confenuti nel mio curriculum vitae in base art. 13 del D. Lgs.

196/2003




