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Davide Tessarolo

@ Via Manzoni, 17, CAP 36077, Altavilla Vicentina, Vicenza
. 444572300 [ +393384335195
= davide tessarolo@fastwebnet.it

Sesso M Dala di nascita 21/04/1991

Laborista per analisi degli alimenti, operatore controllo qualita in
aziende settore alimentare

Tirocinio
Rader s.p.a - Maletie prime per lindustria alimentare

Via Piave 19, 36077 Altavilla Vicentina (W)

www. raderit

affiancamento delfufficio qualita nelle seguent; altivita

» gestione delle procedure di pulizia, derattizzazione e disinfestazione del magazzino,
» gestione delle non conformit e merce non conforme,

» controllo dell'elichetiatura dei prodotti,

s rintracdiabilith di documenti & prodatti,

= {ransizione di prodetli biologici e fairirade

Atlivita o settare Distribuzione di ingredienti per findustia alimentare

Stagista
F..S. - Fabbrica italiana Sintefici

Viale Milano, 28 - 36075 Montecchio Maggiore - Vicenza

www.fisvi.com
» verifica della qualita di intermedi, intermedi avanzali e principi atiivi in faboratorio di microbiclogta

Altivitd o settore Praduzione di intermedi, intenmedi avanzati e principi aliivi per case fanmaceuiliche

Laurea di primo livello in Sicurezza Igienico-sanitaria degli Alimenti
Universita deghi Studi di Padova, Scucla di Agraria & Medicina Velerinaria

= 200tecnia (tecniche e sinttture di allevamento, miglioramento genelico, produziari animafi)
= agronomia di base

- produzione degli aliment (lecnalogia di produzione, microbiologia delle fermlazioni)

» analisi chimica e microbiolegica degii aimenti (teoria, laboraforio e stafistica applicala)

- autocontrollo aziendale (HACCP.ecc...} & certificazioni nel seitore agroalimenlare

= economia e legislazions agroalimentare
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Veneto Agricoitura
Protacollo
Prot. Generale n, 000 3414
Data 06/02/2014
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Da settembre 2005 a luglio 2010

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre

Altre lingue

Inglese

Competenze comunicative

Compstenze organizzalive
gestional;

Competenze informatiche

Patente di guida

Curriculum Vitae Davide Tessarolo

Ho svolto una TES] DI LAUREA sperimentale dal litolo: "Addizione di compaslti
fenolici estralli dallacqua di vegetazione det frantoio, ad un insaccalo da stagionare.
Effelto sulla compenente lipidica", presso la sede di VENETOAGRICOLTURA
“Istiluto per la Qualita e le Tecnologie Agroalimentari” di Thiene (V).

Durante questa tesi ho svolto principalmente un'aflivita di laboratorio che prevedeva
+ la produzione dellinsaccalo {lipo salame)

« {analisi chimica (quantilativo di grasso & stato di ossidazione del grasso) sulla

componente lipidica dellinsaccalo
« I'elaborazione slatistica def risullati

Volo: 1101110 e lode

Diploma di scuola media superiore
Istiluto tecnico stalale per allivita sociali S.B.Boscardin, Via Baden Powell,35 - 36100 Vicerza

Indirizzo Biologico (progetio Brocea)

= biologia animale e vegetale di base

« microbiclogia (teoria e taboratorio)

» bigchimica (tectia e laboratoric)

« anatomia e fisiologia umana (teoria e laboratorio)

= chimica {generale, arganica ed inorganica, analitica, strumentale) teoria e laboratorio

Volo: 98100
||
{taliano
COMPRENSIONE ; PARLATO i:PRODUZIONE SCRITTA
Ascolto Lettura i Inlerazione Produzione orele
A2 B1 A2 B1 B1

" Superamento TAL (Test diAbitazione Linguistica) Bi presso il Cenitro Linguistico diAtenso -
_ Universita degliStudidiPadeva

Livelic A1/2 Livello base - B1/2 Livelks intermedio - C1/2 Livelo avanzalo
Quadro Comume Exwopeo di Riferimento delle Lingue

+ lamia partacipazione a progefii scolastici delis scuole supsriori {progetto “Parco Fluviale
Aslichello”), e a miniprogetii universitari mi ha permesso di migliorare ta capacita di lavorare in team

+ nel corso delia presentazione di progetti scolastici ed universifan ho sviluppato una discreta dialettica
ed interazione con il pubblico

« nel'ambilo della mia asperienza come animatore pamocchiale ho avuto la possitilita di affinare la
miz capacita di coinvolgere e motivare le persone

= durante il tirocinio svollosi presso un'azienda di diskibuzione di matetie prime per l'industria
alimentare, hio acquisito una eniglior capacita di organizzare il favoro, rispettando le scadenze

+ durante il periodo di fesi di laurea ho acquisite una discrela capacita di organizzare I'atiivita e il
materiale di laboraterio

Microsoft Word, Excel, Power Poini, Oracle, Programmi di posta eletironica, browser intemel. Buona
COnoscenza
Linguagglo di programmazione Turbo Pascal : conoscenza a livello scolastico

B (Automunilo}
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ULTERIORI INFORMAZIONI

Progetit

Conferenze
Seminari

Appartenenza a gruppi /
associazioni

Dali personali

Curriculum Vitae Davide Tessarolo

=

Nel 2008, durante il terzo anna di scuola superiore, ho partecipato al progelto “Parco Fluviale
Astichello; un nuovo progetto per i glovani” promosso dalltstituto lecnico statale per afivita sociali
$.B.Boscardin df Vicenza, in collabarazione con il Comitato provinciale UISP (Unione [taliana Sport
per tutti) di Vicenza, il gruppo alpini di Vicenza, Viorteam {Vicenza Qrienteering Team) e Wwl di
Viicenza, L'obbicttivo, fpulire Fargine del fiume Astichello, creare un parco lungo ulia fa zona
bonificala.

Ho svalio un ruclo attivo nella parte di valutazione dello stato del temeno dell'argine e dello slato di
inguinamento dellacqua; inolire ha partecipata come relatore alla presentazione del progstio ad
Onvieto it 24-25 maggio 2008, durante finconiro “progettisti dello sporiperiutti” promosse dalta UISP.

Ho partecipato ai seguenti convegni e seminan

» Leclio Magistralis di Carlo Pelrini fondatore di SLOW FOOD dal litolo “Cuitura alimentare, prima
scelta consapevole per la qualita e la sicurezza degfi afiment”, tenutosi pressa il complesso
Universitario di Viale Margherila,B7 Vicenza, in data 18 maggio 2011

» Convegno Regionale A.D.l. {Assaciazione llgliana di Dietefica e Nutrizione Clinica, Sezione Veneto)
dal litolo "DALLALIMENTO AL NUTRIENTE: dal pesce agli OMEGA-3”, lenulosi presso if
complesseo Universitario di Viale Margherite,87 Vicenza, in data 17 dicembre 2011.

s+ Convegno dal titolo “LATTE, NUOVO NUTRIMENTO “ arganizzalo da Latteria Soligo presso la
sede di Confindustria Venezia-Parco Sclentifico VEGA a Marghera(VE), in data 29 febbralo 2012

- Seminario dal {itolo *LA CAMERA BIANCA, cleaning room: un ambiente funzionale alla sicurezza
del prodotio” lenutesi presso il complesso Universitario di Viale Margherita,87 Vicenza, in dala 30
marzo 2012

+ Seminario dal fitolo " LA SOSTENIBILITA IN AGRICOLTURA: esperienze e prospettive di svilippo”
promosso dal C.PV. (Cenlro Produtiivitd Venelo}, svollosi presso Palazzo Tealdi Capra, Via Pasubio
52, Schio, in data 19 oftobre 2012,

« Convegno dal titolo* IL RISCHIO LISTERIA NELLA PRODUZIONE Df SALUMI: crificita e nuovi
sviluppi” promosse e svolto presso Veneto Agricoltura-Istituto per fa Quaiita e le Tecnologie
Agroaimentari, Thiene {(Vicenza), in dala 18 oftobre 2013,

Faccie parle del gnuppo “giovani animaton” della parocchya di Altavilla Vicentina

Autorizzo il irattamento dei miel dali personali ai sensi del Deereto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196
"Codice in materia di protezione dei dali personali”.

Altavilia Vicentina, 10 gennaio2843— 2 0 44 Tessarolo Davide

Yornardsd” Brovide
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