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SINTESI DEL PROGETTO

Censimento e classificazione delle antiche piante da frutto della
Provincia di Belluno (con posizionamento GPS) e mappatura delle
varieta autoctone.

Catalogazione delle piante individuate, moltiplicazione delle stesse
e predisposizione di schede varietali.

Raccolta di materiale genetico delle 3 regioni partner da utilizzare
per la creazione di un campo catalogo presso la sede dell’azienda
sperimentale di Villiago (BL] di Veneto Agricoltura.

Le attivita sono iniziate con il censimento e la mappatura delle
antiche piante da frutto della Provincia di Belluno. Il materiale ¢
stato catalogato e di alcune varieta si € predisposta una scheda
pomologica descrittiva, riferita, non solo alle piante
censite maanche, e soprattutto, aquelle che erano
gia state raccolte nel bellunese e osservate per
pit anni nel frutteto comparativo di Veneto
Agricoltura presso l'Azienda Sasse-Rami di
Ceregnano (ROJ; la descrizione completa
delle accessioni e infatti possibile solo
con metodo comparativo che metta a
confronto nuove accessioni con altre gia
conosciute;aciosideve ancoraaggiungere
l'esperienza di pit anni di raccolta e
descrizione comparativa delle varieta del
germoplasma veneto.
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Durante la fase di riposo vegetativo sono state raccolte le marze
necessarie alla moltiplicazione.

Contemporaneamente sono stati messi a dimora dei portinnesti
di melo e pero necessari per la moltiplicazione delle piante. In
concomitanza con lesecuzione degli innesti effettuati
per la propagazione del materiale si sono eseguiti
anche dei saggi sanitari di campo utilizzando delle
piante indicatrici; i medesimi saggi sono stati
successivamenteripetutiinserracondizionata
utilizzando  sempre piante indicatrici.
L'esecuzione dei saggi sanitari € nata dal
fatto che il quadro diinfezioniviraliovirus-
similiinfluenza il comportamento vegeto-
produttivo delle cultivar. La conoscenza di
tale quadro permette di meglio valutare
le caratteristiche varietali; si & notata
inoltre, una correlazione tra presenza di
infezioni e percentuale di attecchimento
invivaio. | controlli sanitari hanno coinvolto
anche il materiale proveniente dalle piante
presenti nel campo di confronto e collezione
e le varieta friulane e carinziane. Il ciclo di
controlli sanitari procedera per lintera stagione

e buona parte del prossimo anno; tuttavia sono
state effettuate le prime letture di campo e di serra che

hanno messo in luce la positivita di 14 varieta alle virosi ACLSV
(Maculatura clorotica fogliare del melo), ASPV (Butteratura del
legno del melo), ASGV (Scanalatura del tronco del melo). | risultati
sono, per il momento, un anticipazione e saranno convalidati con le
letture successive. Dai primi controlli € emerso anche che le varieta
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friulane sono risultate tutte virus-esenti; cio conferma lottimo
lavoro di risanamento effettuato dal Centro PRADON alla fine degli
anni ‘90 e inizio degli anni 2000 sul materiale autoctono friulano.

E stato costituito un astonaio che fornira le piante destinate
all'impianto del campo catalogo presso 'Azienda Villiago (BL) di
Veneto Agricoltura; nell’astonaio sono presenti anche le varieta dei
partners carinziani e friulani: complessivamente 26 varieta di melo
e 10 varieta di pero.

Nello stesso periodo, utilizzando i frutti raccolti dalle piante
catalogate, & stato fatto un saggio di valutazione
sensoriale presso U'lstituto di Thiene (V1) di Veneto
Agricoltura; al saggio hanno partecipato anche
i partners carinziani e friulani nonché alcuni
“stakeholder”. | frutti sono stati valutati
per odori, aromi, gusto e struttura e sono
stati stimati anche attraverso un indice di
gradimento.
Le informazioni sui campioni sono state
raccolte utilizzando i datidelle due sessioni
' - allineate suivaloriforniti sulla mela Golden
Delicious e sulla pera Conference.

2 / Quattro varieta hanno superato i 60 punti su un

massimo di 100, con esclusione delle varieta non

autoctone di riferimento, e sono la pera Nordhauser
winterforelle, e le mele Kronprinz Rudolf, Pom de la Roseta e Giallo
di Priuso.
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PON CALIMANI

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 200 grammi
forma: tronco conica breve, costoluta,
asimmetrica, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spesso e corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosso di tipo a faccetta
entita sovraccolore: 15-20%
pruina: assente vt
rugginosita: 5-10% di tipo fine al peduncolo ed al calice .
caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature :
verdi, croccante, fondente e succosa, di tessitura fine - T

sapore: acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 10,55

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 10,50
acidita: 9,93342 g/l

CONSUMO: si consuma fresco da dicembre ad aprile, ma e buono
anche da sidro. 4
CONSERVABILITA: si conserva sino ad aprile
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PON DE
LA MADONA

LOCALITA DI RACCOLTA:
Bolzano Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 246 grammi
forma: tronco conica breve, costoluta, asimmetrica,
eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore medio, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosso di tipo striato sfumato e
entita sovraccolore: 70-80%
pruina: assente :
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed al calice * T
caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature i
verdi, croccante, soda e succosa, di tessitura fine

sapore: acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 5,17

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,10
acidita: 8,63362 g/l

CONSUMO: da consumo fresco o cotto
CONSERVABILITA: si conserva sino a fine dicembre
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PON DE LA TEZA

LOCALITA DI RACCOLTA: Giamosa (BL)
DATA DI RACCOLTA: 22/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 56 grammi
forma: tronco conica breve, circolare,
asimmetrica, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore medio, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: giallo verde
sovraccolore:
entita sovraccolore:
pruina: assente
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed al calice s
caratteristiche della polpa: bianca, croccante, di tessitura fine
sapore: dolce acidulo equilibrato

VALORI ANALITICI MEDI

durezza: 5,49

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 10,80
acidita: 5,30372 g/l

CONSUMO: si utilizza per produrre sidro
CONSERVABILITA: i frutti si conservano per un periodo limitato







YDIVERS

PON DEL
CANADA

LOCALITA DI RACCOLTA: Giamosa [BL]. \
DATA DI RACCOLTA: 22/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 126 grammi
forma: tronco conica breve, circolare, leggermente costoluta,
asimmetrica, eterogenea.
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, lunghezza media, inserimento
regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde chiaro
sovraccolore: vt
entita sovraccolore: 3
pruina: leggera presenza :
rugginosita: 3% di tipo fine al peduncolo ed al calice * T
caratteristiche della polpa: bianca con leggera presenza di .
venature verdi, croccante e fondente, di tessitura fine

sapore: acidulo gradevole

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 7,85

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,00
acidita: 7,27754 g/l

CONSUMO: sj utilizza fresco o cotto, ma anche da composte e da
sidro
CONSERVABILITA: i frutti si conservano sino a marzo
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PON MUSELOI

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 80 grammi
forma: tronco conica, circolare, asimmetrica, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosso di tipo a faccetta
entita sovraccolore: 10%
pruina: assente
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed al calice -
caratteristiche della polpa: bianca con venature verdi,
croccante, soda e succosa, di tessitura fine :
sapore: acidulo gradevole # el

VALORI ANALITICI MEDI

durezza: 8,56

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,70
acidita: 6,66248 g/l

CONSUMO: si utilizza sia fresco che cotto
CONSERVABILITA: i frutti si conservano per lungo periodo



o s il

r

LA g e ek on T
P GURONE I




YDIVERS

PON ROSI
QUEI ROSI
LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano

Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 108 grammi
forma: tronco conica breve, circolare, asimmetrica,
eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosso brillante di tipo uniforme
entita sovraccolore: 90% =
pruina: assente =
rugginosita: 15% di tipo fine diffusa
caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature
verdi, croccante, fondente e succosa, di tessitura fine

sapore: dolce acidulo equilibrato

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 9,30

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 10,90
acidita: 5,61326 g/l

CONSUMO: si utilizza sia fresco che cotto
CONSERVABILITA: i frutti si conservano per lungo periodo
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PON DE L'0IO

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 102 grammi
forma: tronco conica breve, circolare, asimmetrica,
eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: sottile, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde

sovraccolore:
entita sovraccolore:
pruina: assente i,._,_.

rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed al calice

caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature :
verdi, fondente, succosa e croccante, di tessitura fine - T
sapore: dolce, poco acido.

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 8,23

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 9,10
acidita: 2,7764 g/l

CONSUMO: si puo consumare fresco
CONSERVABILITA: conservazione limitata
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PON PARADISO

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 230 grammi
forma: tronco conica breve, leggermente costoluta,
asimmetrica, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore medio, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosso brillante di tipo sfumato striato
entita sovraccolore: 70%
pruina: assente e
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo
caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature :
verdi, croccante, fondente e succosa, di tessitura fine - T

sapore: dolce acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 4,87

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,30
acidita: 8,25306 g/l

CONSUMO: si pud consumare sia fresco che cotto
CONSERVABILITA: si conserva limitatamente sino a novembre,
dicembre
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PON DEL RUDEN

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 22/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 118 grammi
forma: tronco conica breve, leggermente costoluta,
asimmetrica, eterogenea
buccia: rugosa
peduncolo: sottile, mediamente lungo, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: aperto
colore di fondo: giallo verde

sovraccolore:
entita sovraccolore:
pruina: assente IIl'.',,.._,_.

rugginosita: 95% di tipo fine diffusa

caratteristiche della polpa: bianca, croccante, soda e succosa,
di tessitura fine * T
sapore: tendenzialmente acidulo

[

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 5,78

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,50
acidita: 5,6320 g/l

CONSUMO: si pud consumare fresco ma soprattutto cotto
CONSERVABILITA: si conserva a lungo, fino alla primavera
successiva alla raccolta
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PON GIALET

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 22/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 65 grammi
forma: tronco conica breve, costoluta, asimmetrica,
eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: sottile, corto, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde
sovraccolore: rosa arancio a faccetta
entita sovraccolore: 4-5%
pruina: assente vt

=

rugginosita: 5% di tipo fine al peduncolo ed al calice

caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature I
verdi, fondente, poco succosa, di tessitura fine - T
sapore: dolce acido equilibrato

il |

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 13,38

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,50
acidita: 6,2939 g/l

CONSUMQO: si puE‘) consumare fresco, ma meglio cotto
CONSERVABILITA: si presta a lunga conservazione
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PON DE LA
MADONA
DE AGOSTO

LOCALITA DI RACCOLTA: Pittanzella (BL)
DATA DI RACCOLTA: 19/08/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 178 grammi

forma: tronco conica breve, regolare, asimmetrica, eterogenea

buccia: liscia

peduncolo: spessore medio, corto, inserimento regolare

cavita peduncolare: profonda e stretta

calice: mediamente profondo, aperto

tubo calicino: aperto

colore di fondo: giallo verde

sovraccolore: rosso, di tipo striato iﬂ-‘..‘
entita sovraccolore: 50% .

pruina: leggera presenza :
rugginosita: 5% di tipo fine al peduncolo ed al calice * T
caratteristiche della polpa: bianca, croccante, fondente e .
succosa, di tessitura grossolana

sapore: dolce acido equilibrato

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 2,948

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 13,90
acidita: 4,99016 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: si conserva per breve periodo
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PON LIMON

LOCALITA DI RACCOLTA: Bolzano
Bellunese (BL)
DATA DI RACCOLTA: 20/09/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 70 grammi
forma: tronco conica breve, costoluta, asimmetrica,
eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: sottile, lunghezza da media a corta, inserimento
regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, chiuso.
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde chiaro tendente al giallo.
sovraccolore: assente
entita sovraccolore: vt
pruina: assente .
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed al calice :
caratteristiche della polpa: bianca con leggera presenza di -
venature verdi, fondente, succosa, di tessitura fine F

sapore: tendenzialmente acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 8,80

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,40
acidita: 7,9167 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: limitata
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POMI ROSI

LOCALITA DI RACCOLTA: Vich (BL)
DATA DI RACCOLTA: 09/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 59 grammi
forma: tronco conica breve, costoluta,
asimmetrica, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, lunghezza media, inserimento
regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: semiaperto
colore di fondo: verde chiaro.
sovraccolore: rosso vinoso di tipo uniforme
entita sovraccolore: 100%
pruina: presente -""{-*ﬁ

—

rugginosita: 5% di tipo fine al peduncolo

caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature I
verdi, croccante, soda, asciutta, di tessitura fine - T
sapore: tendenzialmente dolce i

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 9,89

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 9,90
acidita: 4,0535 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: buona
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PON DE LA
ROSETA BIANCA

LOCALITA DI RACCOLTA: Sala (BL)
DATA DI RACCOLTA: 03/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 98 grammi
forma: tronco conica breve leggermente appiattita, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, lunghezza media, inserimento
regolare
cavita peduncolare: profonda ed ampia
calice: mediamente profondo, chiuso.
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: giallo verde
sovraccolore: rosa a faccetta in qualche frutto
entita sovraccolore: 5-10% s
pruina: assente f
rugginosita: 15% di tipo fine al peduncolo :
caratteristiche della polpa: bianca con presenza di venature » T
verdi, croccante, fondente, succosa, di tessitura fine F

sapore: acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 7,95

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 10,90
acidita: 13,4871 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: buona
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PON DE LA
ROSETA

LOCALITA DI RACCOLTA: Sala (BL)
DATA DI RACCOLTA: 03/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 76 grammi
forma: tronco conica breve leggermente appiattita, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore e lunghezza medi, inserimento regolare
cavita peduncolare: superficiale ed ampia
calice: mediamente profondo, aperto.
tubo calicino: semiaperto
colore di fondo: giallo verde
sovraccolore: rosso brillante di tipo sfumato
entita sovraccolore: 50%
pruina: assente vt
rugginosita: 5-10% di tipo fine al peduncolo ed al calice .
caratteristiche della polpa: bianca con leggera presenza di :
venature verdi, croccante, soda, un poco asciutta, di tessitura - T

fine |

sapore: tendenzialmente acidulo

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 11,84

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,40
acidita: 6,68526 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: buona
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PON DE
L’ACQUA

LOCALITA DI RACCOLTA:
Cavessago (BL)
DATA DI RACCOLTA: 09/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:

peso medio: 189 grammi

forma: tronco conica breve, leggermente costoluta, eterogenea

buccia: liscia

peduncolo: spessore e lunghezza medi, inserimento regolare

cavita peduncolare: profonda e stretta

calice: mediamente profondo, chiuso

tubo calicino: chiuso

colore di fondo: giallo verde

sovraccolore: rosso sfumato

entita sovraccolore: 40-50% s
pruina: assente f
rugginosita: 10% di tipo fine al peduncolo ed in parte diffusa :
nel frutto -
caratteristiche della polpa: color crema, croccante, soda
succosa, di tessitura fine

sapore: dolce

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 7,73

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 13,00
acidita: 7,00418 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: limitata, dopo un breve periodo tende a
sfarinare e a perdere la compattezza della polpa
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PON DEL FER

LOCALITA DI RACCOLTA:
Fiammoi (BL)
DATA DI RACCOLTA: 08/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 112 grammi
forma: tronco conica breve leggermente costoluta, eterogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, lunghezza media, inserimento
regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, chiuso
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: giallo verde
sovraccolore: rosso di tipo sfumato
entita sovraccolore: 10%
pruina: assente vt
rugginosita: 5-10% di tipo fine al peduncolo .
caratteristiche della polpa: bianca con leggera presenza di :
venature verdi, croccante, leggermente fondente, succosa, di - T

tessitura media .

sapore: dolce acidulo gradevole

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 6,06

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,20
acidita: 12,3347 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: fino a maggio dell’anno successivo alla
raccolta
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PON FERATI

LOCALITA DI RACCOLTA: Vich (BL)
DATA DI RACCOLTA: 09/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 65 grammi
forma: tronco conica breve leggermente
costoluta, omogenea
buccia: liscia
peduncolo: spessore sottile, lungo, inserimento regolare
cavita peduncolare: profonda e stretta
calice: mediamente profondo, aperto
tubo calicino: chiuso
colore di fondo: verde chiaro
sovraccolore: da rosa a rosso slavato di tipo sfumato
entita sovraccolore: 30%
pruina: leggera presenza
rugginosita: 5-10% di tipo fine al peduncolo ed al calice -
caratteristiche della polpa: bianca con leggera presenza di
venature verdi, croccante, soda, succosa, di tessitura fine :
sapore: dolce acidulo equilibrato e gradevole -

VALORI ANALITICI MEDI

durezza: 9,14

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 10,30
acidita: 5,01562 g/l

CONSUMO: si consuma fresco
CONSERVABILITA: fino alla primavera dell’anno successivo alla
raccolta




¥
it | l'.-li o e, RN i a s




YDIVERS

PER
IMPERATORE
ALESSANDRO

LOCALITA DI RACCOLTA: Sala (BL)
DATA DI RACCOLTA: 03/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 160 grammi
forma: calebassiforme variabile
simmetria verticale: asimmetrica
simmetria trasversale: asimmetrica
buccia: di medio spessore, rugosa
peduncolo: corto e spesso, ricurvo e obliquo
cavita peduncolare: assente
calice: aperto

canale stilare: aperto e
colore di fondo: giallo F‘-*
sovraccolore: assente .
entita sovraccolore: -

rugginosita: 95-100%
caratteristiche della polpa: color bianco-giallastra, di tessitura
medio-fine, con presenza di granulosita al torsolo. Poco
croccante e consistente, succosa.

sapore: dolce e aromatico

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 2,21

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 12,20
acidita: 2,71082 g/l

CONSUMQO: si consuma fresca
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PER DEL DIAUL

LOCALITA DI RACCOLTA: Sala (BL)
DATA DI RACCOLTA: 03/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 167 grammi
forma: da sferoidale a doliforme breve
variabile

simmetria verticale: asimmetrica

simmetria trasversale: asimmetrica

buccia: spessa e rugosa.

peduncolo: lungo e sottile, leggermente ricurvo e obliquo.

cavita peduncolare: poco pronunciata

calice: aperto

canale stilare: aperto

colore di fondo: verde

sovraccolore: assente

entita sovraccolore:

rugginosita: 20-30%

caratteristiche della polpa: color bianco-giallo, di tessitura :

grossolana, con presenza di granulosita estesa. Croccante e -

consistente, poco succosa, molto astringente [
sapore: dolce e aromatico

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 4,1925

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 13,40
acidita: 4,288 g/l

CONSUMQO: si consuma cotta, ha una maturazione che awiene in
post raccolta durante il periodo invernale
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PER SPADA

LOCALITA DI RACCOLTA: Cugnan (BL]
DATA DI RACCOLTA: 30/10/2013

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 148 grammi
forma: piriforme allungata omogenea
simmetria verticale: asimmetrica
simmetria trasversale: asimmetrica
buccia: spessa e liscia.
peduncolo: lungo di medio spessore, obliquo
cavita peduncolare: poco pronunciata
calice: aperto
canale stilare: chiuso
colore di fondo: verde.
sovraccolore: assente
entita sovraccolore:
rugginosita: da 5a 20% et

—

caratteristiche della polpa: bianca, di tessitura medio-fine,

con presenza di granulosita al torsolo. Succosa ma poco I
croccante -
sapore: gradevole e aromatico

VALORI ANALITICI MEDI
durezza: 2,432

residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,47
acidita: 5,628 g/l

CONSUMO: si consuma sia cotta che cruda successivamente
alla maturazione in post raccolta che awiene durante il mese di
dicembre
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PER BUDEL

LOCALITA DI RACCOLTA: Provincia
di Belluno

DATA DI RACCOLTA: 2° decade di
ottobre

CARATTERISTICHE FRUTTO:
peso medio: 88 grammi
forma: doliforme, omogenea
peduncolo: corto, spessore medio, diritto, obliquo
buccia: spessa, superficie rugosa
colore di fondo: giallo-verde
sovraccolore: rosso vinoso
entita sovraccolore: 40-60%
rugginosita: 75-80%
caratteristiche della polpa: di tessitura fine, bianco crema,
croccante, aromatica

VALORI ANALITICI MEDI
residuo rifrattometrico (gradi Brix): 13,30
acidita: 3,1216 g/l
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KRONPRINZ | M
RUDOLF

LOCALITA DI RACCOLTA: Stiria
(AUSTRIA]
DATA DI RACCOLTA: 22 decade di settembre

CARATTERISTICHE FRUTTO:

Conosciuta varieta locale stiriana; resistente al gelo, sensibile
pero alla ticchiolatura e al colpo di fuoco

Pianta vigorosa con chioma piramidale alta (si rende
necessaria un'accurata potatura di allevamento).

Varieta utilizzata come frutto da tavola, ma anche per la
trasformazione in succo e sidro.

Fioritura medio-precoce; buon impollinatore.

Messa a frutto rapida, alternanza media. '.r‘,!'.-_r.‘

VALORI ANALITICI MEDI
residuo rifrattometrico (gradi Brix): 11,00
acidita: 5,52 g/l

CONSERVABILITA: fino a gennaio




RUDOLF ke &
LTRSS
Iy Py e ,r".-"'
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EIGENSCHAFT DER FRUCHT: * ARG

Bekannte lokale Sorte der Steiermark; frostbestandig,
empfindlich gegen Sternrufitau und Feuerbrand.

Starkwiichsige Pflanze, mit hoher, pyramidenférmiger
Baumkrone [(ein sorgfaltiger Erziehungsschnitt ist notwendig).

Als Tafelobst, aber auch fir die Verarbeitung zu Apfelsaft und
Apfelwein verwendete Sorte.

Mittel- bis frihreifend; guter
Pollenspender.

Schneller Erzeugungsbeginn,
durchschnittliche Fruchtfolge.

ANALYTISCHE DURCHSCHNITTSWERTE
Refraktometrischer Riickstand
(Brixgrade): 11,00
Saure: 5,52 g/l

HALTBARKEIT: bis Januar
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