Villa Rietti Rota
Comune di Motta di Livenza (TV)
Descrizione forniture cucina


RELAZIONE DESCRITTIVA ARREDI CUCINA

1.0.0. DESCRIZIONE DELLE OPERE DA ESEGUIRE 1.1.0. Premessa – Schema d’intervento

Appalto relativo ad elementi di arredo

Tale appalto verrà assegnato ad impresa specializzata in tale settore.

1.2.0. Descrizione tecnica ed elaborati grafici.

Tutte le specifiche tecniche dovranno essere interpretate congiuntamente agli elaborati grafici. Tali elaborati sono da ritenersi indicativi, atti per rendersi ragione delle opere da eseguire.

La ditta esecutrice dovrà eseguire tutte le verifiche e misure esecutive prima di iniziare ogni tipo di lavorazione.

I pezzi devono rispettare gli standard di conformità ISO 9001.

1.3.0. Altre prestazioni incluse nell’offerta

Oltre alle attente verifiche in loco necessarie alla corretta formulazione dell’offerta, la Ditta assegnataria il contratto dovrà incluse nell’offerta tutti gli oneri relativi allo sviluppo esecutivo di particolari costruttivi inerenti le opere da eseguire.

Tali particolari dovranno essere eseguiti dalla Ditta appaltatrice in relazione alle indicazioni di massima riportate nei progetti allegati e tenendo conto dell’effettivo stato e particolarità delle situazioni esistenti, quindi sulla base delle risultanze delle verifiche in loco.

Sommariamente tali prestazioni possono così riassumersi:

· provvedere a predisporre e sottoporre all’approvazione della Proprietà e della Direzione Artistica i disegni costruttivi degli arredi descritti prima di procedere ad ogni tipo di lavorazione.

· provvedere alla campionatura di materiali

2.0.0.
FORNITURE E MONTAGGI


Relazione descrittiva degli arredi

Fornitura e posa in opera dei seguenti arredi, come meglio descritti nei relativi elaborati grafici.

2.1.0 Zona Dispensa

2.1.1
PRODUTTORE GH. GRANULARE CON DEPOSITO 


Realizzazione esterna in acciaio inox 18/10, produzione Kg/24h 90, capacità contenitore Kg 20, condensazione ad aria. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) (500x660x800); Potenza el. (KW) 0,55 ;Alimemtazione  el.: 230-1-50

2.1.2
FREEZER DIG. 1 PORTA 600L. -22- 15 AISI 304


Strurtura esterna ed interna in acciaio inox AISI 304. Basamento esterno, top e retro in acciaio galvanizzato. Piedini regolabili in altezza.

Gruppo refrigerante incorporato  con funzionamento ventilato.

Spessore isolamento mm. 60, con schiume poliuretaniche espanse ad alta densità con iniezioni di ciclopetano.

Angoli interni arrotondati e possibilità di togliere le griglie e le guide senza l’impiego di utensili.

Porta autochiudente dotata di serratura e microinterruttore di arresto ciclo ventilazione a porta aperta. 

Pannello di controllo digitale per impostazioni e controllo della temperatura interna.

Sbrinamento ed evaporazione acqua di sbrinamento automatici.

Refrigerante tipo R 404a. Adatto a funzionare in ambiente fino a 43° C. 

Privo di CFC e HCFC.

Fornito con 3 griglie GN 2/1 in rilsan e 3 coppie di guide inox.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 720 x 780 x 2.000; Potenza el. (KW) 0,69; Alimemtazione  el.: 230 V-1N-50; Peso Netto (Kg) 134; Volume (mc) 1,40; Peso Lordo (Kg) 151.

2.1.3
SCAFFALE A 4 RIPIANI 1910 MM

Scaffale a 4 ripiani lisci, internamente in acciaio inox.

I due ripiani intermedi possono essere posizionati a varie altezze. 

Portata di ogni ripiano 250 Kg/mq uniformemente distribuiti. Altezza regolabile +/- 10 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.910 x 570 x1.800; Peso Netto (Kg) 55; Volume (mc) 0,44; Peso Lordo (Kg) 61.

2.1.4
SCAFFALE A 4 RIPIANI 1110 MM

Scaffale a 4 ripiani lisci, internamente in acciaio inox.

I due ripiani intermedi possono essere posizionati a varie altezze. 

Portata di ogni ripiano 250 Kg/mq uniformemente distribuiti. Altezza regolabile +/- 10 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.110 x 570 x1.800; Peso Netto (Kg) 35; Volume (mc) 0,44; Peso Lordo (Kg)45.

2.1.5 
CELLA REFRIGERATA -2+8° UNITA’ REMOTA 

Volume utile: 4,16 m3

Isolamento pannelli 100 mm in poliuretano espanso con ciclopetano, privo da CFC e HCFC

Superficie pareti e soffitto interno in lamiera zincata preverniciata (pareti antigraffio).

Senza pavimento.

Sistema di assemblaggio rapido a mezzo fastener costruiti in materiale composito ad alta resistenza. Angoli interni cella arrotondati con finitura in lamiera plastificata.

Porta con guarnizioni magnetiche a tenuta. Maniglia completa di chiusura con chiave e sblocco interno. Illuminazione interna.

Unità refrigerante monoblocco dimensionata per funzionare con temperatura ambiente di 43° C. 

Gas refrigerante R404a.

Sbrinamento con gas caldo.

Pannello comandi con : interruttore ON/OFF luminoso, interruttore illuminazione interna,controllore digitale con visualizzazione temperatura e indicazione allarmi HACCP e guasti.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.500 x 1.600 x 2.150; Potenza el. (KW) 0,78; Alimentazione  el.: 230 V-1N-50; Peso Netto (Kg) 263; Volume (mc) 4,56; Peso Lordo (Kg) 338.

2.1.6
SC. IN ALLUM., RIP.POLYETH.CELLE 160X180

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1 x 373 x 1.550; Peso Netto (Kg) 55; Volume (mc) 0,77; Peso Lordo (Kg) 60.

2.1.7
CELLA FREEZER -10-21°C UNITA' REMOTA


Volume utile: 3,36 m3.

Isolamento pannelli 100 mm in poliuretano espanso con ciclopentano, privo da CFC e HCFC

Superficie pareti e soffitto interno in lamiera zincata preverniciata (pareti antigraffio).

Superficie pavimento interno in lamiera zincata con rivestimento in plastica resistente e anti-sdrucciolo. Sistema di assemblaggio rapido a mezzo fastener costruiti in materiale composito ad alta resistenza.

Angoli interni cella arrotondati con finitura in lamiera plastificata

Porta incernierata a destra e guarnizioni magnetiche a tenuta. Maniglia completa di chiusura con chiave e sblocco interno.

illuminazione interna.

Unità refrigerante monoblocco dimensionata per funzionare con temperatura ambiente di 43° C. Gas refrigerante R404a.

Sbrinamento con gas caldo.

Pannello comandi con: interruttore ON/OFF luminoso, interruttore illuminazione interna, controllore digitale con visualizzazione temperatura e indicazione allarmi HACCP e guasti.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.600 x 1.400 x 2.150; Potenza el. (KW) 1,15; Alimentazione  el.: 230V-1N-50; Peso Netto (Kg) 275; Volume (mc) 4,56; Peso Lordo (Kg) 350.

2.1.8
TENDA PLASTICA PER PORTE CELLA FREEZER.

Dati tecnici: Dimensioni(LxPxA mm) 700 x 40 x 1870; Peso Netto(Kg) 5; Volume(mc) 0,01; Peso Lordo(Kg) 3.

2.1.9
SC. IN ALLUM., RIP.POLYETH.CELLA FREEZER

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1x373x1550; Peso Netto(Kg) 41; Volume(mc) 0,64; Peso Lordo (Kg) 48.

2.2.0 
Zona cucina

2.2.1
TAVOLO ARMADIO CON VASCA ED ALZATINA

Piano dl lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze. Due porte insonorizzate scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Fianchi tamburati.

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x700x1000; Peso Netto(Kg) 95; Volume(mc) 1,19; Peso Lordo (Kg) 123.

2.2.2
RUBINETTO COMANDO A PEDALE

Montato

2.2.3
SIFONE IN PLASTICA

2.2.4
TAVOLO REFRIGERATO+ALZATINA 3 VANI

Struttura interna ed esterna, fondo, porte, parte frontale, base e piano di lavoro rimovibile (spessore 50 mm) in acciaio inox AISI 304. Porte reversibili e autochiudenti in posizioni con angolatura Inferiore a 90° (con stop a 95°); apertura max. 180°, dotata di guarnizione per una chiusura perfetta. Retro in acciaio galvanizzato. Gambe regolabili in altezza da -10/+60 in acciaio inox 304 AISI. Isolamento in poliuretano espanso con ciclopentano (spessore 50 mm). Pannello di comando digitale. Temperatura operativa -2/+10°C. Sbrinamento automatico ed evaporazione dell'acqua di sbrinamento con gas caldo. Gruppo refrigerante incorporato per funzionare con temperatura ambiente di +43°C. Ventilato. Gas refrigerante: R404a. CFC e HCFC free.Fornito con 3 griglie in Rilsan 1/1 GN.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1718x700x950;Potenza el. (kW)0,34; Alimentazione el. 230 V-1N-50; Peso Netto (kg): 143; Volume (mc): 1,46; Peso Lordo (kg) 163.

2.2.5
CUCINA GAS TOP 4 FUOCHI 800 MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite.Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Griglia posategami in acciaio 304 AISI. Bruciatori con combustione ottimizzata, dispositivo anti-spegnimento e fiamma pilota protetta, intercambiabili. Accensione manuale. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Grado di protezione all'acqua IPX5. Per Impiego con gas naturale o GPL. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x250; Potenza Gas (kW) 28;Peso Netto (kg) 79; Volume (mc): 0,50; Peso Lordo (kg) 99.

2.2.6
COLONNINA ACQUA ORIENTABILE

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 50 x 450 x 700; Peso Netto (kg) 3; Volume (mc) 0,03; Peso Lordo (kg) 3.

2.2.7
BASE ARMADIATA CON 2 PORTE 800MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm. 

Accessori in dotazione: 1 porta incernierata a destra e 1 porta incernierata a sinistra.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x 900 x 600; Peso Netto (kg): 35; Volume (mc) 0,58; Peso Lordo (kg) 60.

2.2.8
CUCINA GAS 4 FUOCHI+FORNO 800 MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Griglia posategami in acciaio 304 AISI. Bruciatori con combustione ottimizzata, dispositivo anti-spegnimento e fiamma pilota protetta, intercambiabili. Accensione manuale. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua.

Camera forno con piastra in ghisa rigata 430 AISI. Pannello interno della porta in acciaio inox 430 AISI. Riscaldamento mediante bruciatori in acciaio inox, con fiamma autostabilizzante, posta sotto la piastra base e termostato regolabile da 120° a 280°C. Accensione piezoelettrica. Grado di protezione all'acqua IPX5. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm. Per impiego con gas naturale o GPL.

Accessori in dotazione 1 griglia cromata 1 x 2/1 GN.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800 x 900 x 850;Potenza Gas (kW) 36,50; Peso Netto (kg): 155; Volume (mc) 0,96; Peso Lordo (kg) 130.

2.2.9
CUOCIPASTA GAS 2 VASCHE 40 LT

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Vasca in acciaio inox 316 AISI anticorrosione. Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Porta con maniglia in acciaio inox 18/10 304 AISI. Bruciatori in acciaio inox con combustione ottimizzata, dispositivo anti-spegnimento, fiamma pilota protetta e impostazione potenza individuale. Zona di scrematura con filtro di troppopieno per raccogliere e scaricare amidi e schiume. Il pressostato di sicurezza non consente il funzionamento della macchina in assenza di acqua. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Grado di protezione all'acqua IPX5. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm, Per impiego con gas naturale o GPL.

Accessori in dotazione: 1 porta incernierata a sinistra e 1 porta incernierata a destra per l'armadio.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800 x 900 x 850; Potenza el. (kW) 0,20; Alimentazione el.: 230V-1N-50/60; Potenza Gas (kW)28,00; Peso Netto (kg): 115; Volume (mc) 1,03; Peso Lordo (kg) 140

2.2.10
3 CESTELLI GN 1/3 PER CUOCIPASTA

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 275x150x210; Peso Netto (kg): 3; Volume (me) 0,08; Peso Lordo (kg) 3

2.2.11
COPERCHIO E SUPPORTO PER CUOCIPASTA

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 550x400x100; Peso Netto (kg): 2; Volume (mc) 0,02; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.12 
CAPPA CENTRALE INOX 304+FILTRI 280X220

Corpo aspirante costruito completamente in acciaio AISI 304.

Dotato di filtri a labirinto in acciaio AISI 304, pannelli ciechi in acciaio AISI 304, canalina perimetrale e bacinella raccogli-condensa. 

(ESCLUSO CANALI ED ASPIRATORE)

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 2800x2200x500; Peso Netto (kg): 99; Volume (mc) 3,55; Peso Lordo (kg) 109.

2.2.13
PLAFONIERA IP 65 DA 45 WATT CON 1 NEON

Corpo e coperchio in poliestere rinforzato con con fibra di vetro.

Porta lampada in policarbonato autoestinguente.

Lampada fluorescente al neon.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.257 x 65 x 125; Potenza el. (kW) 0,04; Alimentazione el. 230 V-1N-50; Peso netto (kg) 2; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.14
TAVOLO SU GAMBE DA 1900 MM


Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Gambe quadre in acciaio AISI 304 con piedini in acciaio AISI 304 da 1" regolabili in altezza (40 mm).

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1900 x 600 x 900; Peso netto (kg) 56; Volume (mc) 0,44; Peso Lordo (kg) 72.

2.2.15 
RIPIANO INFERIORE PER TAVOLI 1900MM





Facilmente posizionabile ad incastro a 200 mm da terra senza bisogno di utensili per il montaggio.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm)1780x 440x40; Peso Netto (kg): 16; Volume (mc)0,06; Peso Lordo (kg) 18.

2.2.16
FRIGO DIG. 1 PORTA 600L. -2+10 AISI 304

Struttura esterna ed interna in acciaio inox AISI 304. Basamento esterno, top e retro in acciaio galvanizzato. Piedini regolabili in altezza. Gruppo refrigerante incorporato con funzionamento ventilato.

Spessore isolamento mm.60, con schiume poliuretaniche espanse ad alta densità con iniezioni di ciclopentano. Angoli interni arrotondati e possibilità di togliere le griglie e le guide senza l'impiego di utensili.

Porta autochiudente dotata di serratura e microinterruttore di arresto ciclo ventilazione a porta aperta.

Pannello di controllo digitale per impostazione e controllo della temperatura interna.

Sbrinamento ed evaporazione acqua di sbrinamento automatici.

Refrigerante tipo R134a.

Adatto a funzionare in ambiente fino a 43°C.

Privo di CFC e HCFC.

Fornito con 3 griglie GN 2/1 in rilsan e 3 coppie di guide inox.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 720x780x2000;Potenza el. (kW) 0,31; Alimentazione el. 230 V-1N-50; Peso Netto (kg): 126; Volume (mc) 1,37; Peso Lordo (kg) 143.

2.2.17
LAVATOIO ARMADIATO 2 VASCHE GOCC.SX 1400


Costruzione in acciaio inox.

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato e dotato dì invaso perimetrale ed angoli saldati.

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm e altezza 100 mm.

Vasche lavatoio in AISI 30410/10 con dimensioni 400 x 500 x 320 mm dotate di tubo troppopieno e pilette di scarico da 2" insonorizzate con materiale fonoassorbente incollato sotto il fondo.

Gocciolatoio stampato con nervature di rinforzo, inclinato verso le vasche e posizionato sul lato sinistro.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10, fianchi tamburati in acciaio AISI 304 da 10/10 .

Due porte insonorizzate scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Parte posteriore completamente aperta per facilitare i collegamenti idraulici.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x700x1000; Peso Netto (kg) 80; Volume (mc) 1,60; Peso Lordo (kg) 104.


2.2.18
RUBINETTO BIFORO CON LEVA GOMITO DA 3/4"

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 540x390x350; Peso Netto (kg) 4;Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 4.


2.2.19
DOPPIO SIFONE SCARICO PLASTICA 2"

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 190x380x90; Peso Netto (kg)1; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.20
PENSILE RIPIANO SCOLAPIATTI 2 PORTE 1400

Costruito interamente in acciaio inox AIS1 304. Pannelli con bordi arrotondati. Angoli interni arrotondati per facilitare la pulizia. Ripiano base forato e porta piatti rimovibile. Porte scorrevoli a doppia parete. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x400x600; Peso Netto (kg)31; Volume (mc) 0,45; Peso Lordo (kg) 40.

2.2.21
TAVOLO ARMADIO CON ALZATINA 900 MM


Piano di lavoro in acciaio 10/10 In AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze. Due porte insonorizzate scorrevoli su guide poste all'interno della cornice dei mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Fianchi tamburati.

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8mm altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 900x700x1000; Peso Netto (kg)67; Volume (mc) 0,90; Peso Lordo (kg) 87.

2.2.22
PENSILE 2 PORTE SCORREVOLI 1200 MM

Costruito interamente in acciaio inox AISI 304. Pannelli con bordi arrotondati. Angoli interni arrotondati per facilitare la pulizia. Ripiano base e ripiano Intermedio ad altezza regolabile. Porte scorrevoli a doppia parete.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1200x400x600; Peso Netto (kg):29; Volume (mc) 0,39; Peso Lordo (kg) 38.

2.2.23
LAVATOIO 1 VASCA GOCCIOLATOIO DX 1000 MM

Costruzione in acciaio inox AISI 304.

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AIS 304 di spessore 50 mm, insonorizzato e dotato di invaso perimetrale ed angoli saldati.

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm e altezza 100 mm.

Vasca lavatoio in AISI 304 10/10 con dimensioni 400x500x320 mm dotata di tubo troppopieno e piletta di scarico da 2 ", insonorizzata con materiale fonoassorbente incollato sotto il fondo.

Gocciolatoio stampato con nervature di rinforzo, inclinato verso la vasca e posizionato sulla parte destra.

Telaio pannellato su tre lati con elemento di chiusura posteriore.

Pannelli con bordi dotati di pieghe salvamani.

Gambe quadre da 40 x 40 mm in acciaio inox AISI 304 da 1" regolabili in altezza (+/- 20 mm).

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1000x700x1000; Peso Netto (kg) 42; Volume (mc) 0,58; Peso Lordo (kg) 54.

2.2.24
RUBINETTO BIFORO CON LEVA GOMITO DA 3/4"

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 540x390x350; Peso Netto (kg): 4; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 4.

2.2.25
SIFONE SINGOLO PLASTICA 2"

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 100x300x50; Peso Netto(kg) 1; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.26
TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1000 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Gambe quadre in acciaio AISI 304 con piedini in acciaio AISI 304 da 1" regolabili in altezza (40 mm)

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm, altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1000x700x1000; Peso Netto (kg) 35; Volume (mc) 0,24; Peso Lordo (kg) 45.
2.2.27
RIPIANO INFERIORE PER TAVOLI 1000 MM

Facilmente posizionabile ad incastro a 200 mm da terra senza bisogno di utensili per il montaggio. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 880x540x40; Peso Netto (kg) 8; Volume (mc) 0,03; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.28
CASSETTO PER GN 1/1 400 MM


Costruzione in acciaio inox AISI 304, con interno in pezzo unico ed angoli arrotondati. Adatto al contenimento di GN con altezza massima di 100 mm. Carico massimo: 40 kg.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 400x600x100; Peso Netto (kg) 8; Volume (mc) 0,03; Peso Lordo (kg) 8.

2.2.29
GRIGLIA A GAS 800 MM


Rivestimento frontale, laterale e posteriore In acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piano di lavoro In acciaio inox 20/10, 304 AISI. Bruciatori in acciaio inox con combustione ottimizzata, 3 rami con linee di fiamma gas protetti dagli elementi radianti. Bruciatori a controllo separato, con dispositivo anti-spegnimento. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Griglie in ghisa reversibili, con canale di scolo, da una parte inclinate e dall'altra piatte. Spondina paraspruzzi in acciaio inox su tre lati. Largo contenitore estraibile per la raccolta dei grassi in eccesso. L'aggiunta di acqua in questo contenitore determina l'immediata riduzione della temperatura del grasso, garantendo una cottura più salutare. Grado di protezione all'acqua IPX5. Per impiego con gas naturale o GPL. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x 900x850; Potenza gas (kW) 22,00; Peso Netto (kg) 94; Volume (mc) 1,19; Peso Lordo (kg) 114.

2.2.30
CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 200X110 CM

Corpo aspirante costruito completamente in acciaio AISI 304.

Dotato di filtri a labirinto in acciaio AISI 304, pannelli ciechi

in acciaio AISI 304, canalina perimetrale e bacinella raccogli-condensa.

(ESCLUSI CANALI ED ASPIRATORE)

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 2000x1100x500; Peso Netto (kg) 40; Volume (mc) 1,35; Peso Lordo (kg) 50.

2.2.31
PLAFONIERA IP 65 DA 45 WATT CON 1 NEON

Corpo e coperchio in poliestere rinforzato con con fibra di vetro.

Porta lampada in policarbonato autoestinguente.

Lampada fluorescente al neon.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1257x65x125;Potenza el. (kW) 0,04; Alimentazione el. 230 V-1N-50; Peso Netto (kg) 2; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.32
GRIGLIA A GAS 800 MM 

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite.Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Bruciatori in acciaio inox con combustione ottimizzata, 3 rami con linee di fiamma gas protetti dagli elementi radianti. Bruciatori a controllo separato, con dispositivo anti-spegnimento. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Griglie in ghisa reversibili, con canale di scolo, da una parte inclinate e dall'altra piatte. Spondina paraspruzzi in acciaio inox su tre lati. Largo contenitore estraibile per la raccolta dei grassi in eccesso. L'aggiunta di acqua in questo contenitore determina l'immediata riduzione della temperatura del grasso, garantendo una cottura più salutare. Grado di protezione all'acqua IPX5. Per impiego con gas naturale o GPL.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x850;Potenza gas (kW) 22,00; Peso Netto (kg) 94; Volume (mc) 1,19; Peso Lordo (kg) 114.

2.2.33
ELEMENTO TOP NEUTRO 400 MM 
 

Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 400x900x250; Peso Netto (kg) 20; Volume (mc) 0,15; Peso Lordo (kg) 30.

2.2.34
BASE ARMADIATA CON PORTA 400MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm.

Accessori in dotazione:1 porta incernierata a destra.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 400x900x600; Peso Netto (kg) 22; Volume (mc) 0,32; Peso Lordo (kg) 39.

2.2.35
FORNO CONVEZIONE VAPORE GAS 10X1/1 (L4) 

10 griglie GN 1/1, livello 4, gas, sequenza automatica di cottura a 2 fasi, ciclo Cook&Hold, ciclo Soft cooking, sonda a spillone, raffreddamento rapido della cella - aria acqua, scarico boiler automatico, sonda al platino per la rilevazione della temperatura e della presenza di calcare nel boiler, ciclo di rigenerazione pre-programmato, vapore a bassa temperatura, impostazione manuale dei comandi, ciclo semiautomatico di pulizia della camera di cottura, controllo di umidita' manuale, illuminazione interna laterale, pannello di comando con manopole in acciaio inossidabile.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 890x900x970;Potenza el. (kW) 0,35; Alimentazione el. 220/230 V-1N-50; Potenza gas (kW) 38,00; Peso Netto (kg): 157; Volume (mc) 1,20; Peso Lordo (kg) 176.

2.2.36
GUIDE GRIGLIE PER SUPPORTO FORNO 10 1/1 

            Dati tecnici: Volume (mc) 0,02; Peso Lordo (kg) 8.

2.2.37
KIT DOCCIA A SCOMPARSA

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 300x250x120; Peso Netto (kg): 4; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 6.

2.2.37
SUPPORTO PER FORNO 10 1/1 

Costruito in acciaio inox AISI 304.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 888x770x850; Peso Netto (kg): 20; Volume (mc) 0,77; Peso Lordo (kg) 28.

2.2.38
ADDOLCITORE ACQUA AUTOMATICO PER FORNI

Specifico per tutti i forni a convezione e combinati da 6 a 40 griglie.

Valvola elettromeccanica che permette la rigenerazione da una volta al giorno ad una a settimana.

Pressione tra 2,8 e 5 bar.

Massimo flusso 1800 lt/h.

Cilindro da 8 litri in acciaio inox AISI 304 con 5,6 litri di resina.

Contenuto massimo salina 20 kg. Ciascun ciclo di rigenerazione richiede 1 kg sale.

Acqua tra 4°C a 49°C.

Quantità di acqua dolce trattata, durezza secondo le normative francesi: 30°- 2100 It - 40°- 1900 it - 50°- 1800 It- 60°- 1700 It

Quantità di acqua dolce trattata, durezza secondo le normative tedesche: 17°- 2100 it - 22°- 1900 It - 27°- 1800 It - 33°- 17001t

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 260x500x560;Potenza el. (kW) 0,02; Alimentazione el. 220/230 V-1N-50; Peso Netto (kg): 20; Volume (mc) 0,13; Peso Lordo (kg) 22.

2.2.39
ABBATT/CONGELATORE X GN1/1-28KG-ACTIVE

Struttura interna ed esterna in acciaio AISI 304 finitura Scotch-Brite.

Cella con angoli interni raggiati e fondo diamantato con scarico Fondo cella pressato in un pezzo unico con foro di scarico per l'acqua di pulizia.

Spessore di isolamento 60 mm realizzato con schiume poliuretaniche prive di CFC e HCFC.

Porta reversibile in utenza con maniglia a scomparsa, chiusura magnetica e micro che blocca la ventola all'apertura della porta.

Piedini da 150 mm regolabili in altezza.

Gruppo refrigerante incorporato con condensazione ad aria dimensionato per operare con temperatura ambiente fino a +32°C.

Refrigerante R404a.

Due cicli di abbattimento (Hard e Soft) con segnale acustico alla fine del ciclo. Il controllo avviene impostando il tempo o automaticamente tramite sonda elettronica. Alla fine del ciclo di abbattimento (da +65 a +10°C) il cibo viene conservato a +3°C. alla fine del ciclo di congelamento rapido il cibo è conservato a -18°C. Sbrinamento automatico e sbrinamento manuale (consigliato dopo ogni ciclo di congelamento).

Pannello comandi elettronico e programmabile con due display: durata ciclo, tempo residuo fine ciclo, temperatura al cuore, allarmi e informazioni di servizio. ACTIVE FOOD SAFE CONTROL: tutte le informazioni relative ai diversi modelli operativi sono registrate: data, ora, ciclo, temperatura al cuore, temperatura di mantenimento, conformita' HACCP. Memoria programmi: 2 per ciascun ciclo, tempo impostato e temperatura dell'aria.

Supporto griglie estraibile (11 livelli per teglie GN 1/1 o 600x400 mm). Capacità massima di carico: 6teglie h=65mm. 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 760x760x1640;Potenza el. (kW) 2,29; Alimentazione el. 400 V-3N-50; Peso Netto (kg): 140; Volume (mc) 1,33; Peso Lordo (kg) 152.        

2.2.40
FRIGGITRICE GAS 15+15LT-2 VASCHE+2 CESTI

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite.Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Porta con maniglia in acciaio inox 18/10 304 AISI. Bruciatori in acciaio inox con combustione ottimizzata, dispositivo anti-spegnimento e fiamma pilota protetta. Temperatura di esercizio tra 120° e 190°C. Termostato di sicurezza surriscaldamento. Manopole di comando appositamente progettate per Impedire l'infiltrazione di acqua. Drenaggio dell'olio tramite rubinetto di scarico posto sotto la vasca. Grado di protezione all'acqua IPX5. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm. Per impiego con gas naturale o GPL.

Accessori in dotazione: 2 cestelli 15 I., 1 porta incernierata a destra e 1 porta incernierata a sinistra per l'armadio.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x850; Potenza Gas (kW) 28,00; Peso Netto (kg): 86; Volume (mc) 1,05; Peso Lordo (kg) 98.

2.2.41
TUTTAPIASTRA GAS+FORNO 800 MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Bruciatore centrale con combustione ottimizzata, dispositivo anti-spegnimento e fiamma pilota protetta. Accensione piezoelettrica. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Piastra in ghisa con zone di calore differenziate, con temperatura massima di 500°C al centro e decrescente verso l'esterno.

Camera forno in acciaio smaltato, con piastra in ghisa nervata. Pannello interno della porta in acciaio inox 430 AISI. Riscaldamento mediante bruciatori in acciaio, con fiamma autostabilizzante, posta sotto la piastra base e termostato regolabile da 120° a 280°C. Accensione piezoelettrica. Grado di protezione all'acqua IPX5. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm. Per impiego con gas naturale o GPL.

Accessori in dotazione: 1 griglia cromata 1 x2/1 GN.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x850; Potenza Gas (kW) 19,00; Peso Netto (kg): 171; Volume (mc) 0,95; Peso Lordo (kg) 196.

2.2.42
FRY TOP GAS CROMO LISCIA INCLINATA 800MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piano di lavoro in acciaio inox 20/10, 304 AISI. Spondina paraspruzzi e superficie di cottura in acciaio inox, con foro di raccolta grassi. Bruciatori con fiamma autostabilizzata, 2 rami con 4 linee di fiamma. Manopole di comando appositamente progettate per impedire l'infiltrazione di acqua. Termostato di sicurezza. La superficie di cottura cromata trasferisce l'energia verso gli alimenti e non verso l'operatore. Per impiego con gas naturale o GPL. Grado di protezione all'acqua IPX5.

Accessori in dotazione: 1 raschietto per piastra liscia.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x250; Potenza Gas (kW) 20,00; Peso Netto (kg): 105; Volume (mc) 0,50; Peso Lordo (kg) 120.

2.2.43
BASE ARMADIATA CON 2 PORTE 800 MM

Rivestimento frontale, laterale e posteriore in acciaio inox con finiture a vista scotch brite. Piedini in acciaio inox 304 AISI, regolabili in altezza fino a 50 mm.

Accessori in dotazione: 1 porta incernierata a destra e 1porta incernierata a sinistra.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x900x600; Peso Netto (kg): 35; Volume (mc) 0,58; Peso Lordo (kg) 60.

2.2.44
TAVOLO SU GAMBE C/ ALZ. POST. + DX

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Gambe quadre In acciaio AISI 304 con piedini in acciaio AISI 304 da 1" regolabili in altezza (40 mm)

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm, altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1700x700x1000; Peso Netto (kg): 52; Volume (mc) 0,40; Peso Lordo (kg) 68.

2.2.45
CASSETTO PER GN 1/1 400 MM

Costruzione in acciaio inox AISI 304, con interno in pezzo unico ed angoli arrotondati. Adatto al contenimento di GN con altezza massima di 100 mm. Carico massimo: 40 kg.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 400x600x100; Peso Netto (kg): 8; Volume (mc) 0,03; Peso Lordo (kg) 8.

2.2.46
AFFETTATRICE VERT, 350 MM TRASM.INGRAN.

Base e principali componenti in alluminio sanitario brunito a garanzia di durata, elevati standard sanitari e facilità di pulizia. Lama affilata in acciaio forgiato temperato con anello coprilama di protezione. Affilatoio montato dall'alto, coprilama e dispositivo antiscarto facilmente smontabili. La lama completamente coperta migliora I'affettatura e agevola i movimenti manuali. Motore azionamento lama ventilato per uso continuato. Sistema di trasmissione a ingranaggi per utilizzo quotidiano pesante e continuo. Sistema carrello rimovibile con cuscinetti a sfera e bronzine autolubrificanti per una maggiore scorrevolezza di movimento. Carrello di alimentazione per affettare con precisione prodotti teneri. Uno speciale dispositivo permette l'estrazione del carrello solo quandol'apparecchio è in posizione OFF. Manopola per un preciso controllo dell'affettatura. Grado di protezione all'acqua IP42.

Accessori in dotazione: strumento di estrazione lama.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 770x750x510;Potenza el. (kW) 0,38; Alimentazione el. 400 V-3-50; Peso Netto (kg): 53; Volume (mc) 0,55; Peso Lordo (kg) 58.

2.2.47
TAVOLO REFRIGERATO+ALZATINA 2 VANI

Struttura interna ed esterna, fondo, porte, parte frontale, base e piano di lavoro rimovibile (spessore 50 mm) in acciaio inox AISI 304. Porte reversibili e autochiudenti in posizioni con angolatura Inferiore a 90° (con stop a 95°); apertura max. 180°, dotata di guarnizione per una chiusura perfetta. Retro in acciaio galvanizzato. Gambe regolabili in altezza da -10/+60 in acciaio inox 304 AISI. Isolamento in poliuretano espanso con ciclopentano (spessore 50 mm), Pannello di comando digitale. Temperatura operativa     -2/+10°C. Sbrinamento automatico ed evaporazione dell'acqua di sbrinamento con gas caldo. Gruppo refrigerante incorporato per funzionare con temperatura ambiente di +43°C. Ventilato. Gas refrigerante: R404a. CFC e HCFC free.

Fornito con 2 griglie in Rilsan 1/1 GN.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1234x700x950;Potenza el. (kW) 0,34; Alimentazione el. 230 V-1N-50; Peso Netto (kg): 120; Volume (mc) 1,07; Peso Lordo (kg) 138.

2.2.48
MENSOLA LISCIA CON STAFFE 1000 MM

Realizzata completamente in acciaio AISI 304 finitura Scotch-Brite con spessore 10/10, posizionabile a diverse altezze su staffe in dotazione da fissare al muro.

Ripiano liscio dotato di pieghe salvamani.

Alzatina posteriore 30 x 2 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1000x400x30; Peso Netto (kg):4; Volume (mc) 0,04; Peso Lordo (kg) 2.

2.2.49
LAVAMANI SU ARMADIO CON COMANDO A PEDALE

Costruito interamente in acciaio inox 18/10.

Piano e vasca stampati in un unico pezzo, Vasca insonorizzata da 340 x 370 x 160 mm con spigoli arrotondati e invaso.

Vano da 300 x 300 x 560 mm con portina a battente e piedi in acciaio inox da 200 mm regolabili in altezza (60 mm). Gruppo erogatore acqua diametro 1/2" con comando a pedale e piletta di scarico da 1"1/2 forniti di serie.

Alzatina posteriore paraspruzzi altezza 100 mm, spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 350x 350x850; Peso Netto (kg): 40; Volume (mc) 0,32; Peso Lordo (kg) 52.

2.2.50
TAV. ARMADIO CALDO PASSANTE 1400 MM

Per riscaldamento stoviglie, costituito da piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze. Due porte insonorizzate su ogni lato, scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Fianchi tamburati.

Sistema di riscaldamento ventilato costituito da un gruppo di riscaldamento dotato di resistenze corazzate. Temperatura all'interno del vano regolabile fino a 80 ° C e controllabile con termometro analogico.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x700x900;Potenza el. (kW) 2,40; Alimentazione el. 220/240 V-1N-50/60; Peso Netto (kg): 100; Volume (mc) 1,11; Peso Lordo (kg) 130.

2.2.51
ARM. STOVIGLIE PORTE A BATTENTE MM 900

Struttura completamente in acciaio AISI 304 saldata divisa in due zone da un ripiano centrale fisso. Ogni sezione è dotata di un ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze e due porte insonorizzate scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi, maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox 15/10, schienale in due pezzi e fianchi tamburati in acciaio AISI 304.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza'(+/-30 mm).

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm); 900 x 700 x 1800 Peso Netto (kg): 120; Volume (mc) 1,85; Peso Lordo (kg) 156.

2.3.0 Zona Lavaggio

2.3.1
CARRELLO Dl SERVIZIO PIANALE BASSO 600

Struttura in tubo tondo da 25 mm in acciaio AISI 304 completamente saldata.

Maniglia ottenuta dal prolungamento della struttura portante.

Pianale da 600x600 mm in acciaio AISI 304 con bordi a doppia piegatura e saldato alla struttura.

Dotato di 4 ruote piroettanti (2 con freno) da 125 mm di diametro con paracolpi in plastica.

Portata max. 150 Kg distribuiti uniformemente.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 670x600x900; Peso Netto (kg) 13; Volume (mc) 0,18; Peso Lordo (kg) 17.

2.3.2
PARAURTI PER ANGOLI CARRELLO

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 100x100x50; Peso Netto (kg) 1; Volume (mc) 0,00; Peso Lordo (kg) 1.

2.3.3
LAV CAR FR 1170D/H, P. RSC,BOIL. ATM,ACT

Lavastoviglie e utensili multifunzione. Carico frontale con apertura porta 450 mm. Esterno in acciaio inox 304 AISI, vasca lavaggio, filtro vasca e bracci lavaggio e risciacquo. Vasca di lavaggio (40 It) con angoli arrotondati. Doppia parete isolata e porta controbilanciata con doppio arresto. 3 cicli dl lavaggio programmabili. Ciclo autopulente. Pannello di controllo digitale con display delle temperature di lavaggio e risciacquo. Boiler atmosferico incorporato (12 It) con funzione automatica di svuotamento. Kit pompa aumento pressione risciacquo. Pompa di scarico. Il sistema di risciacquo attivo garantisce una temperatura di risciacquo costante di 84°C. La durata del ciclo di risciacquo di 16 secondi può essere estesa a 35 secondi. Sistema di autodiagnostica del guasti. Dispensar per risciacquo. Predisposto per dispensar esterno di detergente, e dispositivi HACCP e gestione dell'energia. 

Capacità oraria; 1170 piatti/65 cestelli 500x530 mm. 

Fornito con: n.1 cestello per bicchieri, n.1 cestello per piatti, n.1 cestello metallico per piatti pizza, vassoi, piccoli utensili n.1 set di 4 portaposate.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 642x723x1477;Potenza el. (kW) 10,20; Alimentazione el. 400 V-3N-50; Peso Netto (kg): 97; Volume (mc) 1,06; Peso Lordo (kg)112.

2.3.4
LAVATOIO ARMADIATO 1 VASCA GOCC. SX 1400

Costruzione in acciaio inox.

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato e dotato di invaso perimetrale ed angoli saldati.

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm e altezza 100 mm.

Vasca lavatoio in AISI 30410/10 con dimensioni 600 x 500 x 320 mm dotata di tubo troppopieno e piletta di scarico da 2 ", insonorizzata con materiale fonoassorbente incollato sotto il fondo.

Gocciolatoio stampato con nervature di rinforzo, inclinato verso la vasca e posizionato sul Iato sinistro.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10, fianchi tamburati in acciaio AISI 304 da 10/10.

Due porte insonorizzate scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Parte posteriore completamente aperta per facilitare i collegamenti idraulici.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm). 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x700x1000; Peso Netto (kg) 63; Volume (mc) 1,25; Peso Lordo (kg) 82.  

2.3.5
RUBINETTO BIFORO CON LEVA GOMITO DA 3/4"
 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 540x 390x350; Peso Netto (kg): 4; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 4.



2.3.6
SIFONE SINGOLO PLASTICA 2" 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 100x300x50; Peso Netto (kg): 1; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.3.7
TAVOLO SU GAMBE CON ALZATINA 1300 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Gambe quadre in acciaio AISI 304 con piedini in acciaio AISI 304 da 1" regolabili in altezza (40 mm)

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm, altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1300x700x1000; Peso Netto (kg): 42; Volume (mc) 0,31; Peso Lordo (kg) 55.



2.3.8
TELAIO INF. 3 LATI PER TAVOLI 1300 MM 

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1180x540x40; Peso Netto (kg): 2; Volume (mg) 0,05; Peso Lordo (kg) 3.

2.3.9
TAVOLO ARMADIO PASSANTE 2000 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze. Due porte insonorizzate su ogni lato, scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Fianchi tamburati.

Dati tecnici Dimensioni (LxPxA mm) 2000 x700 x900; Peso Netto (kg): 120; Volume (mc) 1,57; Peso Lordo (kg) 156.

2.3.10
TAVOLO PRELAVAG+VASCONE D>S1200 MM

Per lavastoviglie a capottina. Costruita in acciaio inox 304 AISI. Paraspruzzi 300h mm. N. 2 gambe tubolari a sezione quadrata 40x40 mm su piedini regolabili.

Dimensione vasca 800x450x300h mm con tubo troppo pieno, foro di scarico e sifone in plastica. 

Direzione cestello: da destra a sinistra.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1200x745x1170; Peso Netto (kg): 8; Volume (mc) 0,79; Peso Lordo (kg) 12.

2.3.11
GRUPPO DOCCIA DI PRELAVAGGIO MONOFORO

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 300x 200x1150; Peso Netto (kg): 4; Volume (mc) 0,02; Peso Lordo (kg) 5.

2.3.12
CAPPA PARETE INOX 304+FILTRI 120X120 CM

Corpo aspirante costruito completamente in acciaio AISI 304.

Saldatura continua delle giunzioni.

Dotato di filtri a labirinto in acciaio AISI 304 (posizionati sulla parte frontale della cappa), pannelli ciechi in acciaio AISI 304, canalina perimetrale e manicotto di scarico condensa.

Deflettore convogliamento fumi sulla parte posteriore. Da utilizzare sopra apparecchiature con produzione di vapore, es.forni, cuocipasta, lavastoviglie, lavapentole, etc. (ESCLUSO CANALI ED ASPIRATORE)

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.200 x 1.200 x 400; Peso Netto (kg): 52; Volume (mc) 0,79 Peso Lordo (kg) 65.

2.3.13
TAVOLO SERV. LAVAST. CAR/SCAR 1200 MM

Per lavastoviglie a capottina. Costruita in acciaio inox 304 AISI. N. 2 gambe tubolari a sezione quadrata 40x40 mm su piedini regolabili. Direzione cestello: da destra a sinistra e da sinistra a destra.                                                                                            

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1.200 x 600 x 910; Peso Netto (kg): 12; Volume (mc) 0,16; Peso Lordo (kg) 16.

2.3.14
LAVASTOVIGLIE A CAPOTTINA 1000P/H-ACTIVE


Struttura portante, piedini regolabili, vasca, capottina, bracci e ugelli di lavaggio e risciacquo, viteria in acciaio inox AISI 304.

Struttura a doppia parete di vasca e cielo, Capottina a parete singola.

Retro dell'apparecchiatura completamente chiuso ad impedire infiltrazioni.

Il filtro a tutta vasca ed il cestello, facilmente estraibili, impediscono il ritorno in circolo dei residui solidi e l'intasamento della superficie filtrante.

Boiler atmosferico isolato, da 12 litri, con dispositivo di attesa boiler.

Il boiler atmosferico e la pompa di risciacquo potenziata garantiscono una temperatura costante dell'acqua di risciacquo (84°C.) e indipendenza dalla pressione dell'acqua di rete,

Sistema Risciacquo Garantito (ACTIVE) che prolunga automaticamente il ciclo di risciacquo in caso non siano state raggiunte le condizioni ideali di sanitizzazione.  2 cicli di lavaggio riprogrammabili piu' un ciclo infinito. Riscaldamento iniziale veloce grazie al pre-riscaldamento dell'acqua di lavaggio tramite boiler. Valvola di non ritorno (Air Break) a garanzia che, nel caso di un vuoto di pressione in rete, l'acqua non ritorni nella rete idrica (approvata D.V.G.M.) Ciclo di autopulizia. Pannello di controllo elettronico con display digitale comprendente sistema diagnostico, contatore numero cicli e numero scarichi.

Predisposizione alla connessione HACCP in utenza. Predisposizione per connessione in utenza a dosatore esterno di detersivo.

Termometro con indicazione temperatura lavaggio e risciacquo e dosatore di brillantante.

Livello di rumorosita' <70 dBa.

Produttività max. 55 cesti/h.

Cesto per piatti piani + cesto per piatti fondi + cesto con separatore bicchieri e 8 contenitori posate forniti di serie.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 735x815x1507;Potenza el. (kW) 12,10; Alimentazione el. 400 V-3N-50; Peso Netto (kg):112; Volume (mc) 1,14; Peso Lordo (kg) 132.

2.3.15
CARRELLO DI SERV+MANIGLIA 2 RIPIANI 900 

Struttura in tubo tondo da 25 mm in acciaio AISI 304 completamente saldata.

Maniglia ottenuta dal prolungamento della struttura portante.

Ripiani da 900x600 mm in acciaio AISI 304 con bordi a doppia piegatura e saldati alla struttura.

Dotato di 4 ruote piroettanti (2 con freno) da 125 mm di diametro con paracolpi in plastica.

Portata max. 100 Kg distribuiti uniformemente.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 995x695x975; Peso Netto (kg):27; Volume (mc) 0,73; Peso Lordo (kg) 35.

2.3.16 
SCAFFALE A 4 RIPIANI 1710 MM

Scaffale a 4 ripiani lisci, interamente in acciaio inox.

I due ripiani intermedi possono essere posizionati a varie altezze.

Portata di ogni ripiano 250 kg/mq uniformemente distribuiti.

Altezza regolabile +/- 10 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1710x570x1800; Peso Netto (kg):50; Volume (mc) 0,44; Peso Lordo (kg) 65.

2.3.17
LAVATOIO PENTOLE 2 VASCHE 810X540 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm.

Vasche lavatoio in AISI 304 con dimensioni 810 x 540 x 350 mm con fondo inclinato verso lo scarico e angoli interni raggiati dotate di tubo troppopieno e pilette di scarico da 2", insonorizzate con materiale fonoassorbente incollato sotto il fondo.

Supporto pentole amovibile.

Telaio pannellato su tre lati con elemento di chiusura posteriore.

Pannelli dotati dl pieghe salvamani.

Gambe quadre (40 x 40 mm) in acciaio AISI 304 con piedini in acciaio AISI 304 da 1" regolabili in altezza (40 mm).

Alzatina posteriore paraspruzzi con raggiatura 8 mm, altezza 100 mm e spessore 13 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1800x700x1000; Peso Netto (kg):72; Volume (mc) 0,85; Peso Lordo (kg) 93.

2.3.18
RUBINETTO CON LEVA A GOMITO DOCCIA+SNODO

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 800x480x1080; Peso Netto (kg): 8; Volume (mc) 0,05; Peso Lordo (kg) 9.

2.3.20
DOPPIO SIFONE SCARICO PLASTICA 2"

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 190x380x90; Peso Netto (kg): 1; Volume (mc) 0,01; Peso Lordo (kg) 2.

2.3.21
TAVOLO ARMADIO PASSANTE 1400 MM

Piano di lavoro in acciaio 10/10 in AISI 304 di spessore 50 mm, insonorizzato con piega salvamani sui bordi e sottopiano rinforzato in pannello idrofugo.

Ripiano intermedio posizionabile a tre diverse altezze.

Due porte insonorizzate su ogni lato, scorrevoli su guide poste all'interno della cornice del mobile facilmente estraibili senza l'uso di attrezzi.

Maniglie ergonomiche in ABS.

Suola in acciaio AISI 304 da 10/10 con rinforzi in acciaio inox da 15/10.

Piedini da 2" in acciaio AISI 304 alti 200 mm e regolabili in altezza (+/-30 mm).

Fianchi tamburati.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1400x700x900; Peso Netto (kg): 95; Volume (mc) 1,11; Peso Lordo (kg) 123.

2.4.0 
Pilette a pavimento

2.4.1
PILETTA SIFOIDE IN INOX AISI 304-340 MM

Struttura completamente saldata.

Bordo di appoggio per grigliato rinforzato e zanche per aggancio alla soletta.

Fondo inclinato.

Scarico sifonato.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 340x340x166; Peso Netto (kg) 7; Volume (mc) 0,04; Peso Lordo (kg) 7.

2.4.2
CESTELLO FILTRO IN INOX AISI 304-300 MM

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 300x260x20; Peso Netto (kg): 1; Volume (mc) 0,00; Peso Lordo (kg) 1.

2.4.3
GRIGLIATO A PAVIMENTO-ACC.INOX-300X300 MM

Barre saldate da 2,5 mm.

Maglia quadra da 25 x 25 mm.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 300 x 300 x 30; Peso Netto (kg) 3; Volume (mc) 0,00; Peso Lordo (kg) 3. 

2.4.4
VASCA A PAVIMENTO AISI 304+PILETTA CENTR

Struttura completamente saldata.

Bordo di appoggio per grigliato rinforzato e zanche per aggancio alla soletta.

Fondo inclinato.

Scarico sifonato centrale.

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 1040 x 340 x 210; Peso Netto (kg) 8; Volume (mc) 0,08; Peso Lordo (kg) 8

2.4.5
CESTELLO FILTRO- AISI 304-190X260 MM

Dati tecnici: Dimensioni (LxPxA mm) 190 x 260 x 20; Peso Netto (kg) 1; Volume (mc) 0,00; Peso Lordo (kg) 1. 

2.4.6
GRIGLIATO A PAVIMENTO-ACC.INOX-1000X300

Barre saldate da 2,5 mm. Maglia quadra da 25 x 25 mm.

Dati tecnici Dimensioni (LxPxA mm)1000x300x30; Peso Netto (kg]: 10; Volume (mc) 0,02; Peso Lordo (kg) 11.
2.5.0 
Impianto espulsione fumi

2.5.1   
IMPIANTO ESPULSIONE FUMI COMPOSTO DA: 


serie di canalizzazioni in lamiera zincata di adeguata sezione di raccordo tra la cappa centrale e la cappa a parete (compreso curve, diramazioni, pezzi speciali, serrande di regolazione e staffaggi vari); camino esterno inox di adeguata segione per l'espulsione fei fumi fino a sopratetto; elettroaspiratore centrifugo di adeguata potenzialità necessario per l'aspirazione della cappa centrale ed a parete, versione a due velocità completo di quadro elettrico di comando e controllo.

Serie di canalizzazioni in lamiera zincata per l'espulsione dei fumi cappa lavastoviglie (compreso curve, derivazioni e pezzi speciali); elettroaspiratore di adeguata potenziantà a semplice aspirazione e dotato di regolatore di velocità.

Posa in opera impianto completo compresi mezzi di sollevamento (escluse opere edili e di impiantistica generale).



