FUJI

NESSUNO

VIRUS ESENTE

RICONOSCIUTA

MUTAZIONE DI FUJI SELEZIONATA DA AUSTIN NELSON NZ

INTRODOTTA NEL 2004 CON CERTIFICAZIONE FRANCESE DI
VIRUS ESENZA, AL CONTROLLO RISULTATA NEGATIVA
Al VIRUS




sovraccolore: rosso slavato, sfumato

entita sovraccolore: 80%

rugginosita: 4-5% di tipo fine alla cavita peduncolare
caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, soda, succosa,
di colore bianco, sapore buono

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 14,48 °Brix
acidita: 4,0816 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenza caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: clone di fuji che presenta frutti ricoperti per oltre
’80% da un sovracolore rosso internso uniforme che ha dimostrato
di mantenersi stabile negli anni di osservazione. A livello produttivo
ed organolettico, mantiene gli stessi pregi e difetti delle altre fuji




NESSUNO

VIRUS TEST POSITIVO

RICONOSCIUTA

MUTAZIONE DI ROYAL GALA VIVAI DU VALOIS FRANCIA

INTRODOTTA NEL 2004, AL CONTROLLO RISULTATA
POSITIVA Al VIRUS ACLSV E SEDV




sovraccolore: rosso brillante diffuso, leggermente striato

entita sovraccolore: 80-90%

rugginosita: 2-3% di tipo fine alla cavita peduncolare
caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, soda, succosa,
di colore bianco-crema, sapore dolce-acidulo buono

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 12,58 °Brix
acidita: 3,0612 megq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: presenta frutti ricoperti per oltre I’'Bo% da un so-
vracolore rosso vivo uniforme, leggermente striato, dalle osserva-
zioni in campo dimostra stabilita. Le caratteristiche organolettiche e
produttive sono quelle tipiche del gruppo




NESSUNO

VERIFICA IN CORSO

RICONOSCIUTA

MUTAZIONE DI MITCHGLA GALA USA

INTRODOTTA NEL 2004, SAGGI IN CORSO




sovraccolore: rosso brillante diffuso e striato ben evidente
entita sovraccolore: 90-95%

rugginosita: 2-3% di tipo fine alla cavita peduncolare
caratteristiche della polpa: tessitura fine, fondente, croccante, soda,
succosa, di colore bianco crema, sapore mediamente dolce-acidulo
buono

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 10,78 °Brix
acidita: 3,1449 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: sicuramente fra i migliori cloni di gala oggi dispo-
nibili, presenta frutti molto attraenti ricoperti per oltre il 90% da un
sovracolore rosso vivo intenso di tipo striato. Le caratteristiche orga-
nolettiche e agronomiche sono quelle tipiche del gruppo gala




RED DELICIOUS

NESSUNO

VERIFICA IN CORSO

RICONOSCIUTA

MUTANTE DI EARLY RED ONE VIVAI VALOIS FRANCIA

INTRODOTTA NEL 2004, SAGGI IN CORSO




sovraccolore: rosso vinoso

entita sovraccolore: 100%

rugginosita: 2% di tipo fine alla cavita peduncolare

caratteristiche della polpa: tessitura media, croccante, fondente,
succosa, di colore bianca con venature verdi, sapore tendenzialmen-
te dolce

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 12,14 °Brix
acidita: 2,2867 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: clone standard di red delicious che presenta frutti
di buona pezzatura interamente ricoperti da un sovracolore rosso
vinoso diffuso. Come Early Red One, dalla quale ha origine, anticipa
la raccolta rispetto alle altre red delicious di 5-6 giorni




VARIETA AUTUNNALI

NESSUNO

VERIFICA IN CORSO

RICONOSCIUTA

INCROCIO DI GALA X BRAEBURN BELGIO

INTRODOTTA NEL 2004, SAGGI IN CORSO




sovraccolore: rosso brillante diffuso

entita sovraccolore: 40-45%

rugginosita: 2-3% di tipo fine alla cavita peduncolare
caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, fondente, succo-
sa, di colore crema, sapore buono ben equilibrato

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 12,74 °Brix
acidita: 6,1666 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: in ambiente di bassa pianura veneta presenta
frutti insufficientemente colorati e con manifestazioni sensibili di
scottature solari. La produttivita e le caratteristiche organolettiche
sono pill che buone




RESISTENTI ALLA TICCHIOLATURA

NESSUNO

IN FASE DI RISANAMENTO

RICONOSCIUTA

INCROCIO DI GALA X LIBERTY C.LV. (ITALIA)

INTRODOTTA NEL 2000, £ IN CORSO IL RISANAMENTO
TRAMITE TERMOTERAPIA




colore di fondo: giallo-verde

sovraccolore: rosso brillante diffuso

entita sovraccolore: 95-100%

rugginosita: 4-5% di tipo fine alla cavita peduncolare
caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, soda, succosa,
di colore bianco-crema, sapore dolce-acidulo buono

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 13,58 °Brix
acidita: 5,0705 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: presenta resistenza alla ticchiolatura

CONSIDERAZIONI FINALI: E una cultivar che produce frutti di buona pezzatu-
ra, interamente ricoperti da un sovracolore rosso vivo brillante mol-
to attraente. La resistenza alla ticchiolatura, ’habitus vegetativo di
facile gestione, la produttivita elevata e costante, il mantenimento
delle caratteristiche organolettiche e della croccantezza della pol-
pa dopo lunga conservazione, sono la premessa per considerare
Modi®CIVG198, varieta che trovera nei prossimi anni i favori di di-
versi frutticoltori. La cultivar viene commercializzata in forma esclu-
siva dal Consorzio Modieuropa S.p.a. di Ferrara




VARIETA INVERNALI

NESSUNO

VERIFICA IN CORSO

RICONOSCIUTA

INCROCIO DELCORF X GRANNY SMITH BETTER3FRUIT-UNIV.
LOVANIO-VIV.NICOLAT BELGIO

INTRODOTTA NEL 2004, SAGGI IN CORSO




sovraccolore: assente

entita sovraccolore: 0%

rugginosita: 2-3% di tipo fine alla cavita peduncolare

caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, soda e fonden-
te, succosa, di colore bianca, sapore tendenzialmente acidulo

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 13,14 °Brix
acidita: 4,8802 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: produce frutti di buona pezzatura, tipologia
Granny dalla quale si differenzia per la pit precoce epoca di matura-
zione e per il colore di fondo di un verde pit chiaro.

La produttivita & elevata e costante; a volte € soggetta a scottature
solari dei frutti.




FUJI

NESSUNO

VIRUS ESENTE

RICONOSCIUTA

MUTAZIONE DI FUJI GIAPPONE

INTRODOTTA NEL 1998, RISULTATA AFFETTA DA VIRUS,
E STATA SOTTOPOSTA A TERMOTERAPIA AD ARIA CALDA
E RISANATA




sovraccolore: rosso di tipo striato
entita sovraccolore: 60-70%
rugginosita: 2% di tipo fine alla cavita peduncolare

caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, fondente, suc-
cosa, di colore bianco, sapore dolce aromatico

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 14,40 °Brix
acidita: 3,6260 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: clone di fuji di tipo striato. | problemi legati alla
produttivita, spesso alternante, e le caratteristiche organolettiche
sono quelli del gruppo di appartenenza




RED DELICIOUS

NESSUNO

VIRUS TEST POSITIVO

RICONOSCIUTA

MUTANTE DI RED CHIEF RAY SANDIDGE, ENTIAT USA

INTRODOTTA NEL 2004, RISULTATA POSITIVA A SEDV




sovraccolore: darosso vinoso a rosso brillante

entita sovraccolore: 100%

rugginosita: 5-6% di tipo fine alla cavita peduncolare e calicina
caratteristiche della polpa: tessitura media, croccante, fondente,
succosa, di colore bianco con venature verdi, sapore tendenzialmen-
te dolce

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 11,46 °Brix
acidita: 2,6190 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

ConsIDERAZIONI FINALI: mutante di Red Chief che si differenzia da que-
st’ultimo per la maggior percentuale di sovracolore. Le caratteristi-
che organolettiche e la produttivita sono quelle tipiche del clone di
origine




FUJI

NESSUNO

VIRUS ESENTE

RICONOSCIUTA

MUTANTE DI FUJI C.1.V. ITALIA

INTRODOTTA NEL 2004, VARIETA RISANATA TRAMITE
TERMOTERAPIA DAL CAV DELLEMILIA ROMAGNA




sovraccolore: rosso slavato, leggermente striato

entita sovraccolore: 67-70%

rugginosita: 5-6% di tipo fine alla cavita peduncolare e calicina
caratteristiche della polpa: tessitura fine, croccante, soda e fonden-
te, succosa, di colore bianco, sapore molto dolce e aromatico.

VALORI MEDI ALLA RACCOLTA:
residuo rifrattometrico: 14,40 °Brix
acidita: 3,4431 meq./100cc.

CARATTERI DI RESISTENZA: non presenta caratteri di resistenza

CONSIDERAZIONI FINALI: mutante di fuji che presenta frutti sufficientemente
colorati pure in ambiente di pianura, anche se le striature
sono effettivamente poco visibili. Le qualita organolettiche e le
caratteristiche produttive sono quelle tipiche del gruppo al quale
appartiene




