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4 tutela la sanita ed il benessere animale
i [stituto Zooprofilattico Sperimentale ‘/ "o . .
_ 4 = del Lazio e della Toscana M. Aleandri controlla [ lgiene degh allevamenti

v tutela [a sicurezza degli alimenti di origine animale e deg[l alimenti zootecnici

> 2018: awvia attivita di ricerca e di sviluppo nellambito della sostenibilita ambientale nelle produzioni zootecniche

> 2019: avvia progetto di ricerca suﬂ'impatto dei mangimi da farine d'insetto, sullo stato sanitario, il benessere animale e la

sostenibilita ambientale nelle diverse t'qoo[ogie di allevamento avicolo;
> 2020: sottoscrive accordo di collaborazione con il "Centro Euro Mediterraneo per i Cambiamenti Climatici" (CMCC)

» 2020: Membro IPIFF- International pla‘gform for insects in food and feed

» 2020: ¢ membro dell’ "talian Circular Economy Stakeholder Platform" (ICESP), dove partecipa ai gruppi di lavoro su

"Innovazione e Comunicazione", "Filiera Agrifood" e "Buone Pratiche di Economia Circolare”

» Collabora con gruppi di ricerca nazionali ed esteri in tema di insetticoltura e sostenibilita ambientale nelle produzioni

zootecniche
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S] CUREZZA. Biologici

Stabilive i vischi | Lchn

Ambientali

/

\

PARERE EFSA , 2015 - Risk profile related to production and

consumption of insects as food and feed

PARERE EFSA,2019-Insects in food and feed —allergenicity risk

assessment and analytical detection
PARERE EFSA , 2021-Safety of dried yellow mealworm

(Tenebrio molitor larva) as a novel food pursuant to Regulation (EU)

Batteri
Virus
Parassiti
Funghi

Prioni

Metali pesanti
Tossine

Farmaci

Ormoni

Suolo

Acqua Sotterranea
Acqua di quoelﬁc e
GHG
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* PBollitura
Insetto ntero
* Conge/amem‘o
* Disidratazione
¢ Po/verefar[rza ( a’opo disidratazione)
Macinatura
* Fasta (senza trattamenty)
* Proteina
Frazionamento e Ol

* Chitina Lipidi + Chitosano Chitosano Lipidi + Proteine




Batteri pa z‘ogem’ POSSONo essere
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presem‘[ n nsetti non

PROFILO D1 RISCHIO processati in relazione al
MICROBIOLOGICO substrato usato e alle condizioni

/ | Microbiota | di allevamento. Molto

probabilmente la presenza di

Naturalmente associato all'insetto

Pa’cogem per gl

patogent sara pt'z‘t bassa rispetto
insetti

ad altre fonti proteiche animall

non processate
Introdotto durante l'allevamento I/'l Patogeni zoonosici | \

Salmonella

Campy[obacter

Studio Olandese su prodotti vari da insetto / Listeria
590% CBT >10° cfu/g __— 1

. 3 . R B o o
Enterobacteriacee >10°cfu/g La replicazione attiva nel tratto digestivo
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Gli insetti ospitano molti virus spesso patogeni che causano mortalita e collasso della colonia

Ma sono virus speciﬁci a livello di specie 0 famig[ia SONO PATOGENI SOLO PER GLI INVERTEBRATI

Table 2: Viruses infecting insects and presence of vertebrate refatives.

Genetic information

. . . . . . Vertebrate Comments
virus tassonomicamente correlati con que[h dei vertebrati, ma dsDNA ssDNA_ ssRNA(-) ssRNA(+) dsRNA _relatives
. . . . . . . . . Poxviruses ® rare in caterpdiars
questi ultimi rimangono ristretti ai vertebrati, non sono in = sovnses frequent in caterpllars

Asfarvinuzes i rare Case

grado di Vepﬁcavsi negli insettt e non sono attivamente eI

COmmen in cabernpdlars

= L £ E £ E I

. Bracovirus COMTIMION N Wasps
tV‘&SWlGSSL Herpasyiruses rare Cese
. . . . Ichnowiruses COMIMON in wasps
Altro caso sono gh Arbovirus, ma in nessuna delle specle S . x il e
o . Parvoviruses X x i crickets
utilizzate e autorizzate per food e feed St 7 : e
. . . . L Crrthomyeovinusss X 5 F3TE C3525
Solo contaminazioni secondarie dal substrato: importanza del T2 : : et
Dicistroviruses™ x x in &l imsect i
substrato e del processamento e e T
aviviruzes ] b i
minsquito and ek
Iflaviruses® x x ir 2ll imsect species
Modawiruses X % only in fish
Tetraviruzes x rare in caterpiliars
Tagawinuses i % musaqﬁgnw;ﬁti_ck
Reovinses - o] “ng.ll::r:ﬁ;ﬁm

Motes: Virus data from Eng et i, 2012; *picorna-tke; boidfshaded: im speces related to farmed insects
Tl § I 1 RN o | [ T—11 - U T




Non hanno il recettore

che lega SARS-COVz2

] Coronavirus non sono
mai stati trovati nel
microbioma a’eg/[

insetti

/ substrato impiegato

el ,vrocess[ successvi

garantiscono la

stcurezza del prodotto
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PARASSTT]

Nonostante [occorrenza documentata di parassiti neg/[ insetti e il /egame tra Sporaa’[cﬁe malattie parassitarie umane e i/
consumo di insetti, un ambiente agr[co/o chiuso correttamente gestito non permefferebbe [a presenza di tutti g/[ ospiti

necessari per [/comp/ez‘amem‘o dei cicli di vita dei parassiti, (noltre una corvetta gestione prima della consumazione, basata sul

: i : if 1 :: . . . 5»

FUNGH]

Gli insetti sono parassitati da funghi ( funghi enfomopatogent). Questi producono delle tossine insetto ~specifiche che
determinano la morte dell insetto stesso.
Occasionalmente malattie associate a ﬁtngﬁ[ entomopatogent sono state riportate in soggelz‘[férfemem‘e

zhzmunodepress[.

AFLATOSSINE: importanza della corvetta z‘/’asﬁrmaz[one, maneggiamento, essiccamento e conservazione

/n genem/e [ vischi /egaz‘[a//a‘ presenza ﬁtngz'rza SL POSSONo m[z‘(g&re con misure g[en[c/ze corvette /ungo tutta la filiera
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insetto specifici X

PRION] . Vettore X
bio logico

Vettore \Y
meccanico

I vischio di infezione da prioni mediata da insetti dipende dal livello di infettivita

presente nel substrato usato e puo essere solo uguale o inferiore a questa
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RISCHIO CHIMICO

* Cadmio Specte
) . / * Piombo /;’z‘ dio di e
Metalli Pesanti e * Mercurio Bioaccumulazione adlo at crescita
Arsenico l \

Es: 4 specie di Grilli la concentrazione di

Tipo metallo

Cadmio era 2-4 volte pitt alto di quello che

nellerba

La concentrazione di metalli pesanti e arsenico negll insetti dipendono dalle caratteristiche degli

elementi stessi e dalla loro concentrazione nel substrato, dalla specie di insetto e dallo stadlio vitale
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/' fanerotossici » Prodotte
TOSSINE

T

cn}az‘oz‘oss[c[

- Meccanismo evolutivo

Accumulate

Fer g/[ (nsetli autorizzati non ci sono evidenze che essi siano in graa’o dr produrre 0

accumulare sostanze irvitanti o tossiche allo stadio vitale in cui é indicato il consumo
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/ Residur a’zﬁrmac[ veterinari nel substrato

Farmacit e ormoni(
\ Utlizzo a’zﬁrm;zc[ durante [a proo/uz[one di insetty per

combalttere z'nﬁz[on[

La /qgtis*/ezz[one europea su{ﬁvmac[ veterinari (vesidui) non contiene atfualmente dis*pos[z[on[ per

gl insetti. 1 solo prodotto da insetti per cui é stato fissato un MRLs é i miele

Diossina e diossina simili al di sotto dei limiti in insetti

v

PESTICIDI

allevati

Attenzione alle speae selvatiche e al substrato
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Sebbene anche negli animali da allevamento e compagnia sono presenti e aUeVgie nessuna indicazione di

reazione aﬂergica causata dal consumo di mangimi derivati da insetti ¢ stata segnalata

Induzione ( clinicamente silente)

Reazioni Attivazione linfociti T

llergich
allergiche \ Elicitazione (clinica)

R'qoetuﬁ contatti con antigene

Compavazione con sequenze aa di proteine

Aﬂergeni nei cibi GLICOPROTEINE presenti neg[i insettt con queUe di aUergeni
noti: alta omo [ogia pub indicare una potenz iale

cross-reattivita
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I rischio di a//e}g[e in caso di consumo di insetti é p/auszé[/e, ed é posszé[/e UNA CIOSS 1eazIone con
a//e}g[e ad altri ar[ropoa’zﬁ

E’ plausibile che soggetti allergici a crostacei e acari manifestino reazioni allergiche anche agli insetti

Funghi
CHITINA Azione immunomodulatoria
Crostacei
de- J L’EFSA in un parere del 2010 stabilisce che
acetilazione Insetti [ingestione dli 5¢ dl chitin-glucano dai
Chitosano

crostacel non costituisce un ,zaer[co/o per [a

salute umana
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AMBIENTE

® Tasso di conversione del
cibo

* Uso del terreno

* Uso dellacqua

* GHG: carbon footprint

GESTIONE DEI SOTTOPRODOTTI

o
o

GREENHOUSE
EMISEIDNS
E



INSECT FRASS
Reg.1069/2009
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Trattamento : 70°C

Categoria generica : per 60 minuti

LETAME l

Reg. 889/2008 permette ['uso
NPK+ batteri i ¢ doioct (_ . . )
benefiei L insect dejecta (= insect frass

dai coltivatori bio [ogici

Categoria 2 : materiale Uso problematico nel

d'gﬁreren’ce dal letame bio logico

Trattamento :

133°C per 20

minutl
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HACCP

L'HACCP (acronimo dallinglese Hazard Analysis and Critical Control Points)
é un insieme di procedure, mirate a garantire la salubrita degli aliments

basate sulla prevenzione anziché lanalisi del prodotto finito

-
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Autocontrollo e sisterma HACCP non sono termini sinonimi.

J/ concetto di autocontrollo ha una valenza p[z,‘t ampia che discende dalla responsab[/tézaz[one dell ’Opem tore del settore alimentare
(OSA) in materia di (glene e sicurezza dqg/[a/mfzem‘[ e comls*ponde all béb/t(’go di tenuta sotto controllo delle proprie produz[on[.
Lautocontrollo é oéé/zga torio per tutti g/[ operatort che a qua/unque livello siano coinvolti nella ﬁ/[era

della produzzbne alimentare.

LHACCP (Hazard analysis and critical control points) é invece un sistema che consente di applicare [autocontrollo

(n maniera razionale e 07gamlzza ta. E oéé/{ga torio solo per g/[ Opem tori dei settori posz‘-pnm.ani

I sistema HACCP é qu[na’[ uno strumento teso ad aiutare g/[ OSA a conseguire un livello plu elevato di sicurezza alimentare.
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| principi su cui st basa lélaborazione di un plano HACCP sono sette:

7) /a’em‘y'?care ogni per[co/o da prevenire, eliminare o ridurre
2)  Identificare [ punti critici di controllo (CCP - Critical Control Points) nelle fasi in cui é possibile prevenire,

eliminare o ridurre un rischio
3) Stabilire, per questi punti critict di controllo, [ limiti critici che a’ﬁrenz[ano [accettabilita dalla

naccettabilita
4) Stabilire e app/tba‘re procea’ure di sorVeg/[anza ej;cac[ nel punti critict di controllo
5)  Stabilire azioni correttive se un punto critico non risulta sotto controllo (Superamen to dei limiti critici

stabilit;)
6) Stabilire le procea’ure da a/ap/[care rego/armen te per Verﬁcare It @ﬁ[z‘h/o ﬁmz[onamen to delle misure
adottate

7) Prea’zkporre documenti e registrazion( aa’egaa ti alla natura e alle dimensioni dell Impresa alimentare.
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Uapp[icazione dei principt del sistema dell’analisi dei per'tco[i e dei punti critici di controllo (HACCP) alla pvoduzione
primaria non e ancora pratica’oile su base genera[izzata, ma si incoraggia [uso di prassi corrette in materia d’igiene n questo
settore.

Per facili‘care ['adozione di piani di autocontrollo adeguaﬁ vengono resi disponibi[i

Manuali di Corretta Prassi Igienica (Good Hygiene Practice o GHP)

che costituiscono documenti orientativi voluti dalla normativa comunitaria ed utilizzabili come guida

all’applicazione dei sistemi di autocontrollo.

7 —
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PUNTO CRITICO:

Substrati non autorizzati
SUBST-RATO 1. Letamee/o [iquami animali o altri prodotti derivati dal contenuto del tratto
diges’civo deg[i animali;

Elenco non esaustivo di substrati/categorie di substrati 2. Escrementi umani;
comunemente usati dai produttori di insetti del'UE 3. Flussi di trattamento delle acque (ad esempio fanghi industriali) o r@ﬁuﬁ solidi
1. Materiali a base di cereali (es. crusca di grano, segale, farina (urbani, industriali o domestici);

d'avena, erba, grani di birreria/distilleria); 4. Fanghi di acquacoltura;
2. Frutta e verdura e loro prodotti derivati; 5. Prodotti contenenti residui di imballaggio (plastica, PET, carta);
3. Mangimi commerciali autorizzati per tutte le specie animali; 6.  Sottoprodotti di origine animale provenienti da macelli ad eccezione di quelli
4. Prodotti invenduti provenienti da supermercati, industrie espressamente autorizzati (vedi sopra);

alimentari o panetterie se composti da ingredienti di origine 7. Riftuti alimentari provenienti da ristoranti, stabilimenti di catering, trasporti

vege’cale, uova (cotte) e/o latte pastorizzato a condizione che domestici e internazionali;

il prodotto sia stato precedentemente disimballato; 8. Prodotti invenduti provenienti da supermercati o stabilimenti di produzione
5. Grasso derivato dalla lavorazione di parti di animali alimentare contenenti prodotti a base di carne o pesce e/o residui di materiali

macellati. di imballaggio

TN
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Parametri chimici che si raccomanda di monitorare:

= Pesticidi (pesticidi organoclomva’ci, pesticidi
organofosforici, altri pes‘cicidi) ;

= Metalli pesanti (p iombo, cadmio);

= Residui di pu[izia e disinfezione;

Parametri ﬁs ici che si raccomanda di monitorare:
Pezzi di metallo;

Particelle estranee, pezzi divetro e p[as’cica;

Parti di insetti come ali o zampe (se applicabile)

Parametri mtcrobto [ogici

Microbiological parameters recommended to be monitored:

Main

Contaminazione attraverso il contatto dei materiali.

Hazards gl Severity Management Target Limit Reference
origine
T REGEU
hE o Goox 20732005
Aerobic flora ";dlta‘tﬂr- - H;g':'izie 10,000 500,000
rocess : - : cfu/ ik .
e Mariipulations Practices ez CREE sk
| fruits
i REGEU
H = . -
ind'ya—ig‘;- Goad 2073/2005
E.coli D Low H}'giflzne 10cfu'zs 500 cfule
Manipulations Practices SEG:F'LCI"; 1dry
Hygiene REG EU
indicator 20732005
Staphylococcus Manipulations . Good . .
coagulase + [raw Medium Hygiene 10cfu’s 100 cfufe Section dry
(S. aureus) materialsor Practices fruits and
Drncasan, Minced
operations) meat
REGEU
fne 3/ 200
Listeria Sourd nes Absence Abzence 20?“‘}5‘ ic]
High breeding in 25g in 35a Section
monacytogenes = management & = reawot§
gat foods
REGEU
Insects : = 20732005
Salmonella intestinal High '&';?155:; f a‘l'f':gf i
tractus, feed = ' = Section
shellfish
REGEU
mns';?lamr Sourcing/ Ahsence Ahsence 2073/2005
Insects, feed wedium breeding S 108 "in 10 Section
management - baby
powder
Bacill Feedstock/
A Feed Medium breeding 10cfulg 100 chu/s
GREEAES management
itori Sourcing/ Abzence Ahsence
Monitoring Insect guts Medium breeding in25g in25g
management B
Hygiene
indicator- Good i 1 -
Moulds and Process N fiysione 100 cfufg 1000 cf's
Yeast Manipulations, Practices
feed

71}



Pratiche raccomandate nella gestione dei substrati in entrata

[stituto Zooprofilattico Sperimentale

del Lazio e della Toscana M. Alearndri 1. Assicurarsi che i substrati siano fomiti da fomi’covi ﬁdaﬁ;

2. Procurarsi il substrato solo da operatori Vegistraﬁ 0 appvovaﬁ nel
settore dei mangimi

3.Procurarsi e utilizzare solo substrati ammissibili come mangimi per

animali d'allevamento, in conformité con la [egislazione dellUE

Preparation of feed stocks

1'5-9_)

4. Assicurarsi che al punto di consegna sia presente persona[e designa‘co
e addestrato;

5. Controllare visivamente il camion prima di scaricare e accettare la

Processing Rearing

Jansportation  packaging and kg - consegna per individuare sigilli o imballaggi danneggiati;
‘ - = s N e i v i 6. Registrare tutti i lotti di substrato;
¥ manure f—T1— . . . .
"' LTE S L = 7. Eﬁettuare [ propri test/campionamenti del substrato seguendo un
b
““ . . . .
@4 ok approccio basato sul rischio, dopo aver valutato la potenziale
Preatwins and Cils
% — e —:':I ?ﬁ % - contaminazione del mangime (in particolare, si dovrebbe prestare
Eggs
Prcessing pacowing and sterep; Breeding attenzione allo sviluppo di Salmonella spp, Campy[obac’cer ed
Enterobacteria).

8. Pre-trattare il substrato ogni volta che é necessario.

i S 8
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Acquisiton Preparation of feedstocks

prall I W W

, Processing
Transportation packaging and Harvesting

del Lazio e della Toscana M. Alearndr:

e

and distribution storage { Eg
@
| In=

Protedng and Os

arid oirer
i dertvatines

Processing, packaging and storage

Adutts

e

Breading

Durante la fase di crescita degli insetti

1. Mantenere condizioni ambientali adeguate, n partico lare
temperatura, luce e umidita (tenendo conto delle esigenze della
specie);

2. Registrare tutti g[i allevamenti (es. rapporto di tracciabilita) e
assicurarsi che provengano da una fon‘ce tracciabile;

3. Controllare le condizioni ambientali genera[i per garantire
['assenza di parassiti nei locali di allevamento.

Raccolta

1. Garantire una separazione sicura ed eﬂ{ciente degli insetti dai
substrati rimanenti, dalle deiezioni, dag[i insetti morti e da altri
corpl estranet;

2. Garantire lo smaltimento sicuro degﬁ insetti morti, del
substrato di crescita e delle deiezioni inutilizzata;

3. Pulive accuratamente e rego larmente le attrezzature utilizzate

per le operazioni di raccolta;

4. Eﬁe’ctuave e registrare le analisi sulle deiezioni raccolte
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BouhiiThon Pregaration of feedsiocie
P ks - ?
i | |
p——
Processl raring
Tir ik e L0 m“hgr}m Harvesting i »
and dintribubon sliwagr
i i {_
& =
. oo -

Vrysiagm ary U=
et o e
daanea

Procesting. packaslng and sborag

Biboin
I'i % =
Tpnk
Hreeding

Per la produzione di mangimi si fa Viferimen’co ai requusiti
generali di cui all'allegato 11 del regolamento (UE) n.
183/2005. Questo allegato stabilisce i seguenti obblighi:

1. Devono essere stabilite procedure scritte che identiﬁchinc
punti critic nel Processo di produzione;

2. Sono in atto misure per monitorare la presenza di
sostanze indesiderabili vietate nel mangime

3. 1 materiali di scarto devono essere eliminati;

4. Misure di tracciabilita e prevenzione della contaminazio

(ncrociata
5. Mettere in atto procedure di HACCP

1l princ'qoale dovere dei produttori di insetti & que“o di garantire che il metodo o i metodi di lavorazione adottati siano

adeguati al raggiungimento dei requisiti geneva[i previsti dalla [egis[azione UE
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Temperature di conservazione di alimenti e mangimi:
1. Liofilizzati: non Veﬁfigera‘ci

2.Fresco: 0-7°Cs.

3. Congelati: -15°C o pilt freddi

4.Essicato: temperatura ambiente

Aanpuisktion ‘F‘rl:-par.rliun of femdstocks
Feicat il s
=3 —}
Priocrualrg Rearing
packcaging .:rw Harvesting
-lnl-rl'-'.:rll.'m::klr ziorape :]

ﬂ@*ﬁ’g

-.\‘

-

[
Frimeden apail Ol s
A il o A —_—
i |adlaF 1 1 |

Processing. pachaging and wtorage Firesifiriy

Raccomandazioni per le misure di controllo dell'igiene rispetto al trasporto di prodotti :

base di insetti:

* assicurare la pulizia del trasportatore ed evitare contaminazioni perico lose;

*  assicurare condizioni adeguate del prodotto per evitare contaminazioni perico lose;

®  assicurare [’integritét deﬂ'imbaﬂaggio per evitare contaminazioni perico[ose;

* assicurare la presenza di parassiti nocivi;

*  Documentare le misure di cui sopra

Raccomandazioni riassuntive delle misure di controllo dell'igiene rispetto all'imballagg

del pvodo’cto a base di insetti

Avere fornitori certificati per i materiali d'imballaggio

Conformi’cét dei materiali d'imloauaggio per condizioni di stoccaggio appropriate
(pev esempio prodotti conge[aﬂ) ;

Mantenere ['igiene e [’abbig[iamento del persona[e;

Impostare un piano di pu[izia e disinfezione per evitare res idui chimici e
contaminazioni microbio logiche; -

Svilup]oave un piano di controllo della qua(i’cé e manutenzione preventiva contro i
rischi ﬁsici;

Sviluppave [a pian@ﬁcazione e il controllo della produzione per evitare errori di
etichettatura e imba“aggio;

Documentare le misure sopra indicate.




Figure 7. Example of external packaging of prepacked foods showing the required mandatory
particulars (Credits: Protifarm):

1. name of the food

2. date of minimum durability

3. special storage conditions andfor conditions of use

4. name or business name and address of the responsible FBO
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Istituto Zooprofilattico Sperimentale o
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‘People who are allergic to molluscs and crustaceans andfor dust mites may have an allergic
reaction to insect consumption’

Examples of Nutritional Claims on insect products

SINSECTS

Figure 6. Example of nutrition claim (Credit: essento)

Nutrition Claims used on this packaging:
High Protein




@5 i e iy e
CERTIFICAZIONE BIOLOGICA

] produttorl di insetti UE non sono ammissibili alla certiﬁcazione biologica a causa dell'assenza di standard Ioiologici

UE peri loro prodotti.

E’ gid ammissibile la certificazione biologica in alcuni paesi non UE (ad esempio USA, Canada o Svizzera),

Esiste una una bozza di documento sulla scia del nuovo quadvo legis lativo dell UE per la produzione bio [ogica (il

regolamento 2018/848).

il legislatove ha adeguato diversi requisiti in modo da allinearli alle speciﬁci‘cé degﬁ insetti (ad esemplo, esigenze
biologicheb‘isio[ogiche speciﬁclne e modelli di compovtamen’co) e/o alle realta delle pvaﬁche di produzione degli insetti

(ad esempio, il testo specifica che "lalternanza luce/buio devono essere previsti per le specie di insetti" e introduce

un'eccezione al principio generale secondo cui gli animali devono avere accesso a spazi aperti o pascoﬁ).




[stituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandri

il legisla’core dovrebbe speciﬁcave che :

"I mangimi utilizzati per la produzione di insetti devono provenire invia prioritaria da materiali bio logici; qualora [
produttori di insetti non siano in grado di ottenere mangimi esclusivamente dalla produzione bio [ogica, tali materiali

nmn

dovrebbero essere stati prodotti n confovmitél con le praﬁche agrico[e e/o agroalimentari "sostenibili"".

'Lproduttori di insetti dovrebbero essere ncoraggiati a dare la prefevenza a materiali prodotti localmente, come mezzo
per limitare l’impatto ambientale della loro produzione. Ma si ritiene tuttavia irrealistico richiedere che una

percentuale minima di mangime provenga dall'azienda agr'tco[a da cui provengono gli insetti (come suggerito nella

proposta).

il testo dovrebbe permettere, in condizioni speciﬁche da deﬁnhfe, la coesistenza di linee di produzione di

insetti bio logici e di insetti convenzionali nella stessa unita produttiva




[stituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandri

HOoWw DO YOU
LIKE YOUR INSECTS
- RARE, MEDIUM OR

Erminia Sezzi(

/7S Lazio e toscana

UOT Lazio nord
Sede di Viterbo

Tel 0761 250147

Email:




ARRIVA IL PANDORO A BASE DI INSETTIEDIBILI
INSETTI

FORSE E LN FILINO
CRUDO . . . i

NOOO! HAL COMPRATO
ANCORA IL PANET TONE

FATTO CON LA FARINA DI
CAVALLETTE/

APERICENA

Grazie per [attenzione



