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La sostenibilità 

della coltivazione dell’uva è possibile ?



Portinnesti : 
•Approvvigioni e gestione dell’acqua disponibile nel terreno
•Selezione ed efficientamento dell’assorbimento degli elementi dal terreno

Riduzione degli interventi con fitofarmaci

Valutazione della sanità delle uve e livello di maturazione 
in funzione del destino tecnologico delle uve

Scelta del sito in funzione 
dell’interazione con 
l’ambiente



Contro le malattie cosa si può fare?

trattato                      non trattato

Confusione sessuale contro tignola e tignoletta

trattato                           non trattato



La sostenibilità ambientale la si ottiene riducendo le 
emissioni di sostanze nell’aria e nel terreno

La sostenibilità istituzionale la si ottiene anche 
inserendo la propria produzione 

all’interno  delle norme previste per la valorizzazione 
della qualità della produzione



La sostenibilità sociale ed economica la si ottiene 
anche migliorando l’interazione Genotipo X Ambiente 

Clima

Terreno

Varietà

In funzione del Clima che varia con maggiore velocità occorrono nuove Varietà 



Il miglioramento genetico della vite 
ha avuto e può avere un ruolo per questo obiettivo?



Storia del miglioramento genetico della vite
Selezione tra le piante dioiche di quelle autofertili

Selezione delle piante di vite diffuse con il  seme che rispondevano alle esigenze del «mercato»



Collezione Giaroni
• Vitis vinifera sbs. sativa 1.500

• Vitis vinifera sbs. sylvestris 210

• Individui di altre specie del genere Vitis 100

• Ibridi interspecifici 510

2.420

Risorse genetiche disponibili in FEM 

Collezione Inferno
•Collezione di incroci interspecifici resistenti

•Popolazione di Merzling X Teroldego e Merzling X Marzemino 

•Popolazione di BC4 X Petra

•Popolazione di Moscato X V. riparia

Collezione San Donà
270 Incroci in valutazione confronto con i genitori

Acquisizioni recenti
9 Vitis

20 incroci intraspecifici

64 piante da seme di viti selvatiche americane

totale



1) L’attività di miglioramento genetico vite è stata
ripresa presso FEM a metà degli anni ’80

2) Al contrario delle decadi precedenti durante le quali
innovazione significava miglioramento della qualità

nell’ultimo decennio si è favorito lo sviluppo di nuove
varietà resistenti/medio-resistenti a stress biotici

3) Per poter perseguire questo obiettivo, la collezione di
germoplasma FEM è stata ampliata mediante
l’acquisizione di nuovo materiale genetico

MIGLIORAMENTO GENETICO VITE in FEM

IASMA ECO 1 e 2
(Teroldego x   
Lagrein)

IASMA ECO 3 e 4
(Muscat Ottonel x   

Malvasia di Candia a.)



Quali sono i contributi che possono dare 
le varietà con tolleranze alle maggiori crittogame 

che insidiano la produzione di uva?



Iscrizione nei 
registri nazionali 
di varietà di vite 
resistenti
con il 99,2 % di 
sangue vinifera 
con 6 reincroci e 
inserimento di 
altre fonti di 
resistenza V 
muscadinia, V. 
Amurensis ecc..)

Storia del breeding per le resistenze della Vite

Genotipi resistenti ai funghi 
ma di bassa qualità

Ibridi francesi

Ibridi americani

portinnesti

Genotipi resistenti ai 
funghi ma di alta qualità

Cultivar OGM 

Varietà ottenute da incrocio

Utilizzo dell’innesto come lotta alla filossera

oidio
fillossera peronospora La scoperta dell’effetto fungicida di 

zolfo e rame

Anni  d.C.

(es. Ibridi produttori diretti, ibridazione con Vitis 
resitenti  come V. riparia, V.rupestris, V. Labrusca)



Quali resistenze con incrocio?
OIDIO    (Erysiphe necator)

PHYLLOXERA (Daktulosphaira vitifoliae)PERONOSPORA (Plasmopara viticola)

Black rot (Guignardia bidwellii )



• non esiste l’immunità

• esistono diversi livelli di resistenza

• si prevedono numeri di trattamenti ridotti

• livello di media-resistenza che permette alla
pianta di svolgere completamente il proprio
ciclo annuale con produzioni qualitativamente
adatte agli obiettivi

Concetto di resistenza:



Il patogeno attacca la pianta

• Vitigno suscettibile

• Vitigno resistente

• Vitigno immune: non esiste, forse dopo le 
mutazioni biotecnologiche 



Come si ottiene una nuova varietà?

X







Fonti di resistenza
Dal 1934

Da Vitis americane 2n =38
Resistenza contro:

Oidio e Peronospora
V. Rupestris
V.Labrusca
V. Cinerea

Dal 1975
Da Vitis asiatiche 2n =38

Resistenza contro:
Peronospora e freddo

V. Amurensis

Dal 2004
Vitis americane 2n =40

Resistenza contro:
Oidio, Peronospora e 

nematodi
s.g. Muscadinia
V.rotundifolia

Vitis vinifera
Ssp Silvestris

Ssp Sativa
Dal 2016

V. piatzeski e V. cineria

resistenza a: peronospora



Valutazione fenotipica della resistenza



Peronospora





Oidio



Obiettivi FEM:

"creare dei SUPER GENITORI " PIRAMIDIZZAZIONE=

"INCROCIARLI con le 
VINIFERE più conosciute "

"SELEZIONARE NUOVI GENOTIPI 
oltre che per un potenziale di 

resistenza, anche per 
INTERESSANTI 

CARATTERISTICHE 
AGRONOMICHE ed ENOLOGICHE"

(più loci di resistenza in un unico genotipo)
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Reached degree of R-loci pyramiding

Typology

N. R-loci



Analisi dei 12 R-loci realizzabili

Rpv

Run - Ren

Rdv
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Metabolismo indotto dalle infezioni



CABERNET 
CORTIS

BRONNER

Anno 2011

16-02-102



16-02-102

BRONNER

MW 14

CABERNET 
CORTIS

Anno 2012



OIDIO

LOCI principali disponibili associati 
alla resistenza a Erysiphe necator

Run 1, 2.1 e 2.2: M. rotundifolia

Ren 1: V. vinifera!

Ren 2: V. cinerea

Ren 3: V. rupestris? (in Regent)

Ren 4 e 5: V. romanetii

Ren 6 e 7: V. piasezkii

Ren 9: V. rupestris? (in Regent)



PERONOSPORA

LOCI principali disponibili associati 
alla resistenza a Plasmopara viticola

Rpv 1 e 2: M. rotundifolia

Rpv 3: V. rupestris, V. lincecumii

Rpv 5 e 9: V. riparia

Rpv 8, 10 e 12: V. amurensis

Rpv 14: V. cinerea



I genotipi resistenti sono sottoposti ad analisi 
per indagare quali marcatori di resistenza sono presenti 



Valutazione in campo

I semenzali che hanno superato lo screening di serra vengono messi a dimora 
in campo, allevati con le comuni pratiche agronomiche al fine di osservarne la 

produzione da un punto di vista MORFOLOGICO e AGRONOMICO

SEMENZALI INTERESSANTI

Moltiplicazione per l’ottenimento delle prime 
MICROVINIFICAZIONI  valutazione ENOLOGICA  per i genotipi da vino 

TEXTURE e degustazioni per i genotipi da tavola

Impianto in diversi areali per osservarne l’adattamento e la valorizzazione 
delle migliori caratteristiche

INCROCI INTERESSANTI



Iter per l’eventuale iscrizione al REGISTRO NAZIONALE

INCROCI INTERESSANTI

Rilievi da un punto di vista SANITARIO,  AGRONOMICO ed ENOLOGICO 
per più anni, nei diversi areali.

NUOVE VARIETA’



Fondazione E. Mach e CIVIT San Michele a/A

Università di Udine e LIGA

Vivai Cooperativi Rauscedo

Innovitis Marlengo (BZ)

Realtà Italiane impegnate in attività di Miglioramento genetico della vite per le resistenze

Università di Milano
portinnesti

Varietà di uva da vino e da Tavola

Università di 
Bologna
portinnesti

CREA a Conegliano, Arezzo e Turri 



Varietà resistenti iscritte al Registro Nazionale delle Varietà da Vino

Varietà Colore 
bacca

Anno di iscrizione Varietà Colore 
bacca

Anno di iscrizione

Bronner Bianco 2009 Cabernet Carbon Nero 2013

Cabernet Blanc Bianco 2020 Cabernet Cortis Nero 2013

Charvir Bianco 2020 Cabernet Eidos Nero 2015

Fleurtai Bianco 2015 Canbernet Volos Nero 2015

Kersus Bianco 2020 Cabertin Nero 2020

Johanniter Bianco 2013 Isabella * Nero 1977

Muscaris Bianco 2014 Julius Nero 2015

Noah * Bianco 1997 Merlot Khantus Nero 2015

Palma Bianco 2021 Merlot Khorus Nero 2015

Pinot Irska Bianco 2020 Nermantis Nero 2020

Poloskei Muskotaly Bianco 2019 Pinot Kors Nero 2020

Sauvignin Kretos Bianco 2015 Pinot Regina Nero 2020

Sauvignon Nepis Bianco 2015 Pinotin Nero 2020

Sauvignon Rytos Bianco 2015 Prior Nero 2013

Solaris Bianco 2013 Ranchella Nero 2021

Soreli Bianco 2015 Regent Nero 2009

Souvignier gris Rosa 2014 Sevar Nero 2021

Valnosia Bianco 2020 Termantis Nero 2020

* Varietà che non si possono vinificare Volturnis Nero 2020



Vivaismo italiano



Solaris

Soreli

Zone in cui sono 
autorizzati i vitigni 

resistenti,
Reg. Naz. V.V.





CENTRO RICERCA E INNOVAZIONE

Stato dell'arte per il miglioramento genetico della vite di FEM

Dal 2011 raccolta di nuove 
fonti di resistenza alla 
peronospora, peronospora e 
Black rot

Percentuale di danno Piante

0%,peronospora,0% oidio 740

10% oidio, 0% peronospora 2768

15% oidio, 10% peronospora 3253

Semenzali 
in 

valutazione
(1 pianta)

Genotipi 
in valutazione 

qualitativa
(25 plants)

2113 255



F23 P65 (CHARVIR): 
Merzling x FR 446-60

Tolleranza:

Anno
Peronospora Oidio

Erinosi Fillossera Botrite Cicalina
foglia grap. foglia grap.

2015 9 7 9 7 7 9 9 7

2016 7 9 9 3 9 9 9 9

2017 7 7 9 9 9 9 9 9

2018 7 7 9 9 9 9 9 9

2019 7 7 9 3 9 9 9 9

Leggenda monitoraggio (codice OIV):

9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            

3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi 2015- 2019:

Data vendemmia Fertilità Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l) pH Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

1° decade settembre 1.93 170.17 2943 18.90 9.65 2.98 9.29 3.81 1.37 184

Alcol 
(%vol) pH Acid. Tot. 

(g/l)
Acid. Volat. 

(g/l)
Estratto 

secco (g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Ceneri 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Glicerina 
(g/l) Pot. (g/l)

11.24 2.81 9.32 0.15 23.38 1.56 1.76 4.44 2.99 0.35 6.36 0.52

Dati vino 2015 – 2019 FEM:

In attesa dati spumantizzazione iniziata nel 
2018 !!!



F26 P92 (VALNOSIA): Bianca x Nosiola

Tolleranza:

Anno
Peronospora Oidio

Erinosi Fillossera Botrite Cicalina

foglia grap. foglia grap.

2015 7 9 9 9 9 9 5 9

2016 9 9 7 7 9 9 9 9

2017 9 9 9 9 9 9 9 9

2018 7 9 9 9 9 7 9 9

2019 7 9 7 7 9 7 9 9

Leggenda monitoraggio (codice OIV):

9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            

3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi 2015- 2019:

Data vendemmia Fertilità Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l) pH Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

fine agosto 1.60 136.10 1847 21.90 4.03 5.38 6.12 3.31 1.66 117

Alcol 
(%vol) pH Acid. Tot. 

(g/l)
Acid. Volat. 

(g/l)
Estratto 

secco (g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Ceneri 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Glicerina 
(g/l) Pot. (g/l)

12.34 3.55 5.14 0.29 28.40 1.07 3.18 2.15 0.36 1.89 8.76 1.42

Dati vino 2015 – 2019 FEM:



F22P009 (Termantis):
Teroldego x Merzling

Leggenda monitoraggio (codice OIV):

9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            

3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi 2015- 2019:

Data vendemmia Fertilità Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l) pH Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

1° decade settembre 1.65 124.81 1936 22.40 5.63 3.30 6.65 2.43 1.70 83

24 settembre 2.10 101.96 1567 24.50 4.40 3.46 6.76 1.57 1.90 83

Alcol 
(%vol) pH Acid. Tot. 

(g/l)
Acid. Volat. 

(g/l)
Estratto 

secco (g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Ceneri 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Glicerina 
(g/l) Pot. (g/l)

12.26 3.63 5.30 0.29 30.68 <1.0 3.66 2.56 0.47 2.07 8.98 1.68

12.44 3.47 5.30 0.15 26.10 <1.0 3.00 2.36 <0.35 1.80 7.50 1.31

Dati vino 2015 – 2019 FEM:

Zona

Antociani 
totali

(mg/kg uva)

Polifenoli 
buccia

(mg/kg uva)

Polifenoli 
vinaccioli

(mg/kg uva)

Polifenoli  totali 
VINO
(mg/l)

Antociani 
totali VINO

(mg/l

Girelli 1017 2484 1926 2428 475

Sorni 1318 2820 1884

Polifenoli 2018:

T
o

ll
e
ra

n
z
a
: Anno

Peronospora Oidio
Erinosi Fillossera Botrite Cicalina

foglia grap. foglia grap.

2015 7 7 9 9 9 9 9 9

2016 7 5 9 9 9 9 9 9

2017 7 7 9 9 9 9 9 9

2018 7 7 7 9 9 9 7 9

2019 7 5 7 9 9 9 9 9



F22P010 (NERMANTIS):
Teroldego x MerzlingDati produttivi e qualitativi 2015- 2019:

T
o

ll
e
ra

n
z
a
: Anno

Peronospora Oidio
Erinosi Fillossera Botrite Cicalina

foglia grap. foglia grap.

2015 7 7 9 7 9 9 9 9

2016 7 5 9 5 9 9 7 9

2017 7 7 7 9 9 9 9 9

2018 7 7 7 9 9 9 9 9

2019 5 7 5 5 9 9 7 9

Leggenda monitoraggio (codice OIV):

9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            

3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa

Zona

Antociani 
totali

(mg/kg uva)

Polifenoli buccia
(mg/kg uva)

Polifenoli 
vinaccioli

(mg/kg uva)

Polifenoli  totali 
VINO
(mg/l)

Antociani totali 
VINO
(mg/l

Girelli 933 1570 1641 1522 282

Pochi di Salorno 985 1860 2331

Polifenoli 2018:

Data vendemmia Fertilità Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l) pH Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

1° decade settembre 1.60 136.10 1847 21.90 4.03 5.38 6.12 3.31 1.66 117

26 settembre 2019 1.73 175.26 2517 22.00 6.30 3.12 6.27 2.65 1.33 28

Alcol 
(%vol) pH Acid. Tot. 

(g/l)
Acid. Volat. 

(g/l)
Estratto 

secco (g/l)
Zuccheri 
ridut. (g/l)

Ceneri 
(g/l)

Ac. Tar. 
(g/l)

Ac. Mal. 
(g/l)

Ac. Lat. 
(g/l)

Glicerina 
(g/l) Pot. (g/l)

12.34 3.55 5.14 0.29 28.40 1.07 3.18 2.15 0.36 1.89 8.76 1.42

12.44 3.47 5.30 0.15 26.10 <1.0 3.00 2.69 <0.35 1.80 7.50 1.31

Dati vino 2015 – 2019 FEM:
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LOQ (mg/L) 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,20 0,50 0,50 0,50 0,50 0,50

INF F12P70_ST Monica X Regent 5,64 1,91 14,31 13,55 82,45 0,26 <LOQ 0,91 0,76 11,86 0,47 <LOQ 0,52 0,42 5,54 - - - - -

INF F12 P138_ST BC4(F) X Regent 28,78 6,56 45,20 19,28 92,55 1,23 0,28 2,12 0,82 7,54 5,03 0,69 3,38 0,67 12,20 198,64 27,42 4,21 64,88 27,45

INF F14 P90_ST Monica X Prosecco 3,54 0,22 7,74 8,55 70,93 0,38 <LOQ 1,13 1,77 24,70 0,56 <LOQ 0,64 0,79 9,77 <LOQ <LOQ - - -

INF F32 P45_ST 01-1-32 X Regent 31,92 51,53 50,46 111,18 109,22 3,07 7,54 6,11 25,11 20,65 6,77 16,84 7,92 20,99 24,83 - - - - -

INF F32 P51_ST 01-1-32 X Regent 99,58 39,73 127,55 64,14 176,63 5,10 1,46 8,18 3,16 17,28 16,45 3,92 11,25 3,11 22,52 - 5,12 - - -

INF F33 P20_ST 01-1-481 X Regent 8,42 1,34 11,81 5,34 29,74 0,94 0,21 1,63 0,80 6,01 7,00 0,99 4,68 1,02 12,76 88,40 4,45 0,52 9,98 10,60

INF F13 P15_ST Monica X Regent 30,21 9,65 41,16 27,85 103,18 8,62 2,47 14,24 6,29 50,82 5,51 1,75 4,71 2,26 12,93 - - - - -

INF F14 P59_ST Ale X Schiava 23,22 7,58 32,80 44,61 95,37 5,08 1,82 8,75 13,15 36,63 3,59 1,97 3,96 7,12 22,16 - - - - -

GIR F1 P69_ST Regent X Kissmish 54,16 8,74 58,61 10,00 76,18 3,54 0,43 4,06 0,46 8,28 21,68 2,78 10,84 1,13 19,10 122,37 25,05 3,81 55,84 11,54

INF F32 P58_ST 01-1-32 X Regent 21,79 11,54 38,05 31,05 98,51 3,94 2,27 8,63 5,82 32,32 3,88 1,92 3,46 2,25 11,13 - - - - -

INF F32 P107_ST 01-1-296 X Regent 22,10 11,37 37,26 35,67 89,87 3,76 2,57 8,73 8,49 34,80 5,82 4,68 6,09 5,06 16,09 0,54 <LOQ - - -

INF F33 P36_ST 01-1-481 X Regent 21,90 2,53 27,27 9,76 64,15 0,71 <LOQ 1,14 0,35 4,44 9,97 0,85 6,53 0,97 20,08 145,73 17,70 1,06 38,83 12,95

INF F33 P46_ST 01-1-52 X Regent 18,65 24,63 42,49 94,82 144,83 0,34 0,69 1,18 5,58 11,03 1,17 1,95 1,70 5,48 16,19 0,60 <LOQ - - -

GIA F10 P153_ST F1P9 X Monica 96,68 35,03 71,71 22,58 125,03 34,60 12,64 26,14 5,00 48,88 16,90 5,60 7,87 1,10 19,36 - - - - -

GIA F10 P165_ST Bronner X Teroldego 35,38 5,50 49,58 36,11 169,98 7,00 1,29 11,80 9,56 68,16 2,31 0,80 3,73 3,01 35,61 - - - - -

GIA F10 P202_ST Megaloblishvii X Pinot nero 2,55 <LOQ 7,14 7,19 119,82 <LOQ - <LOQ 0,52 11,23 0,33 <LOQ 0,47 0,46 17,47 - - - - -

GIA F10 P203_ST Megaloblishvii X Pinot nero 1,09 <LOQ 2,92 6,85 88,15 - - <LOQ 0,35 6,74 <LOQ <LOQ <LOQ 0,34 12,21 - - - - -

GIA F10 P204_ST Megaloblishvii X Pinot nero 3,34 0,32 9,87 11,08 126,53 <LOQ - <LOQ 0,64 10,16 0,54 <LOQ 0,78 0,90 24,36 - - - - -

GIA F10 P213_ST Megaloblishvii X Pinot nero 37,37 40,86 48,10 60,54 91,45 0,29 0,41 0,44 1,12 1,65 1,10 1,72 0,73 1,76 3,62 - - - - -

GIA F10 P216_ST Megaloblishvii X Pinot nero 26,95 26,87 37,16 41,12 80,83 <LOQ 0,33 0,35 0,78 1,69 0,86 1,31 0,65 1,07 3,94 - - - - -

GIA F10 P217_ST Megaloblishvii X Pinot nero 19,57 23,46 29,40 39,38 73,66 <LOQ 0,27 0,23 0,67 1,25 0,52 0,85 0,38 0,75 2,75 - - - - -

GIA F10 P115_ST 30-4-114 X Schiava 17,13 2,68 20,11 12,00 91,36 4,35 0,76 6,06 3,11 42,73 1,46 0,29 1,66 0,65 19,12 10,47 <LOQ - <LOQ 0,73

GIA F10 P131_ST LU2 X Cab.Sauv. 61,19 2,87 55,66 4,74 75,18 18,87 0,83 16,23 0,95 22,85 12,89 0,57 5,82 0,28 13,75 169,69 61,88 1,77 96,22 9,82

GIA F11 P72_ST Schiava X SV12375 6,55 34,32 11,76 98,56 40,93 0,30 1,69 0,56 5,90 2,87 0,62 1,21 0,49 1,64 2,89 4,25 - 1,19 <LOQ 18,73

GIA F11 P180_ST F1P9 X Ale 37,11 11,23 43,70 34,66 101,63 8,46 3,85 12,45 10,03 41,15 9,50 4,71 7,97 4,84 25,01 <LOQ - - - -

GIA F11 P185_ST F1P9 X Ale 30,02 3,65 37,07 16,64 98,82 8,55 1,25 13,38 5,23 52,62 6,72 1,54 6,62 2,53 22,97 2,85 <LOQ - 0,91 <LOQ

GIA F11 P191_ST F1P9 X Ale 76,82 24,04 79,62 56,09 141,11 18,90 6,38 23,36 14,82 51,78 8,90 4,99 8,70 6,17 25,66 1,50 <LOQ - - <LOQ

GIA F12 P79_ST Sangiovese X 29-2-292 10,40 7,75 17,05 48,10 87,06 <LOQ 0,23 0,43 2,54 4,11 0,34 0,33 0,26 1,12 3,09 - - - - -

F12 P70_ST Monica X Regent 45,78 7,44 58,03 38,38 170,24 1,37 <LOQ 2,66 1,62 18,20 6,51 0,93 5,88 2,38 26,63 - - - - -

F21 P84_ST Merzling X Teroldego 37,21 3,26 25,52 2,58 46,93 6,76 0,60 5,95 0,56 14,48 8,79 0,75 3,14 <LOQ 6,40 138,42 68,60 6,58 77,25 15,93

F21 P134_ST Teroldego X Merzling 35,96 3,33 22,27 1,99 40,15 5,36 0,41 4,17 0,31 10,80 9,84 0,66 3,30 <LOQ 7,31 136,71 41,94 5,72 48,55 19,74

F22 P09_ST Teroldego X Merzling 39,88 6,65 49,32 9,70 147,84 7,27 2,00 12,23 2,03 54,97 1,69 0,78 2,24 0,38 13,82 2,60 <LOQ - - <LOQ

F22 P09 SORNI_ST Teroldego X Merzling 60,11 15,42 65,57 16,24 151,73 11,06 4,46 17,87 3,58 58,80 3,71 2,36 4,90 0,87 19,71 2,13 <LOQ - - <LOQ

F22 P10_ST Teroldego X Merzling 83,58 36,90 61,05 33,16 120,86 15,96 8,41 13,95 6,70 33,94 8,21 5,01 4,94 1,70 13,80 0,77 <LOQ - - <LOQ

F22 P10 POCHI_ST Teroldego X Merzling 114,24 64,63 77,40 53,56 138,83 19,45 13,41 16,77 10,36 37,18 10,10 7,48 5,67 2,51 14,79 1,21 3,95 - - <LOQ

F25 P16_ST Bianca X Teroldego 26,56 26,28 29,84 39,79 48,49 2,01 3,43 3,81 6,47 8,17 2,84 1,80 2,04 1,70 4,98 44,98 6,09 2,13 13,29 22,15

INF F14 P33_ST Schiava X Monica 14,86 2,12 24,02 12,26 92,49 1,59 0,33 4,46 2,54 31,05 1,12 0,34 1,80 0,80 12,41 - - - - -

INF F31 P17_ST 01-1-32 X Cabernet Cortis 3,32 7,90 5,14 28,19 27,93 <LOQ 0,86 0,44 3,96 3,33 0,42 1,94 0,40 2,76 3,64 - - - - -

F22 P121_ST Marzemino X Merzling 35,41 9,44 37,36 9,42 95,37 6,77 2,56 10,93 1,97 35,57 2,50 1,03 2,61 0,40 11,60 0,59 - - - -

F23 P 45_ST Merzling X Marzemino 14,73 0,32 12,39 1,10 34,69 2,48 <LOQ 2,82 0,24 9,07 2,08 <LOQ 1,11 <LOQ 4,65 123,94 18,83 0,73 29,38 11,36

F23 P 30_ST Bianca X Teroldego 45,73 6,35 51,74 10,24 75,09 4,27 0,89 8,86 1,21 14,16 7,95 0,93 6,30 0,53 11,93 151,56 34,50 2,07 69,64 16,55

INF F13 P16_ST Monica X Regent 14,46 1,94 26,07 13,95 84,24 2,01 0,41 5,97 3,08 28,29 6,68 1,14 7,15 1,83 19,57 95,61 6,21 <LOQ 15,13 15,55

GIA F 10 P68_ST Sauvignon B. X Ale 7,12 2,47 11,99 33,33 83,03 0,74 0,40 2,17 8,38 28,60 2,23 1,16 2,68 5,06 16,47 - - - - -

GIA F10 P72_ST Sauvignon B. X Ale 1,62 0,22 3,38 12,85 63,91 <LOQ <LOQ 0,64 1,56 20,16 <LOQ <LOQ <LOQ 0,21 3,31 - - - - -

GIA F10 P74_ST Sauvignon B. X Ale 9,14 3,88 15,06 31,76 76,88 1,58 1,04 4,42 10,14 34,17 1,43 1,19 1,93 3,32 12,03 - - - - -

GIA F10 P76_ST Sauvignon B. X Ale 17,34 2,62 25,02 32,42 109,66 2,19 0,58 4,96 9,98 43,04 4,99 1,26 5,31 4,54 21,32 - - - - -

GIA F10 P84_ST Sauvignon B. X Ale 14,60 2,52 20,92 29,12 101,64 3,00 0,73 6,61 9,99 50,98 2,71 0,90 3,38 3,85 22,68 - - - - -

GIA F10 P87_ST Sauvignon B. X Ale 9,91 1,66 14,11 16,43 62,27 1,97 0,47 4,73 4,97 32,25 5,38 1,26 5,47 3,15 29,27 - - - - -

GIA F10 P132_ST LU2 X Cab.Sauv. 12,05 2,25 22,77 32,08 154,68 1,23 0,37 3,28 6,42 41,27 0,53 <LOQ 0,89 1,24 16,18 <LOQ - - - -

GIA F10 P139_ST LU2 X Cab.Sauv. 8,61 0,95 16,01 21,16 111,15 1,03 <LOQ 3,02 3,92 45,53 1,18 0,21 1,53 1,20 13,21 <LOQ - - - -

GIA F10 P142_ST LU2 X Cab.Sauv. 86,52 12,68 49,09 9,22 107,04 39,34 10,90 32,95 5,10 80,27 22,45 5,28 11,64 1,07 25,64 1,89 3,45 - - <LOQ

GIA F10 P145_ST F1P9 X Monica 21,06 0,54 23,75 3,33 68,64 3,66 0,23 5,48 0,88 18,40 11,51 0,52 7,68 0,58 26,10 214,02 45,34 0,85 79,80 12,91

GIA F10 P147_ST F1P9 X Monica 64,65 4,02 50,62 6,81 83,72 12,58 0,93 10,68 0,84 17,66 16,88 1,00 6,74 0,44 16,24 196,28 94,29 4,74 131,90 26,52

GIA F10 P148_ST Jasmin X Monica 40,81 2,87 28,59 5,98 59,81 9,99 1,18 8,62 1,76 16,14 9,75 0,87 4,12 0,49 11,85 210,23 134,12 7,18 167,84 31,77

GIA F10 P149_ST F1P9 X Monica 137,32 29,31 89,61 34,12 181,01 5,70 1,64 4,91 1,86 19,03 24,50 4,55 8,72 1,53 22,21 1,62 6,58 - - <LOQ

GIA F10 P150_ST F1P9 X Monica 5,01 0,61 10,30 21,05 138,16 <LOQ - <LOQ 0,75 9,63 0,50 <LOQ 0,61 0,89 15,73 0,53 <LOQ - <LOQ <LOQ

GIA F10 P151_ST F1P9 X Monica 24,34 3,73 37,01 39,81 182,35 3,74 0,98 9,14 10,56 77,25 1,41 0,46 2,69 2,29 33,05 0,53 <LOQ - - -

GIA F10 P152_ST Megaloblishvii X Pinot nero 4,54 0,89 10,71 26,33 151,04 <LOQ <LOQ 0,28 1,16 10,52 0,40 <LOQ 0,52 1,04 21,89 - - - - -

GIA F10 P154_ST F1P9 X Monica 65,83 18,58 36,91 13,34 77,24 18,98 8,57 15,25 4,01 30,62 12,13 4,01 4,21 0,80 9,95 - - - - -

GIA F10 P156_ST F1P9 X Monica 46,49 9,60 48,37 42,77 159,88 1,14 0,29 1,98 2,22 16,83 4,33 0,76 3,33 1,87 21,18 0,99 3,23 - - <LOQ

GIA F10 P157_ST F1P9 X Monica 34,02 11,05 36,20 49,04 127,03 0,73 <LOQ 1,33 2,04 13,24 3,13 0,69 2,40 1,99 15,57 - - - - -

GIA F10 P160_ST Megaloblishvii X Pinot nero 6,08 1,23 13,10 29,32 144,29 <LOQ <LOQ 0,24 1,26 10,94 0,62 <LOQ 0,92 1,41 26,52 - - - - -

GIA F10 P166_ST F1P9 X Monica 131,90 30,85 63,94 14,79 95,58 61,81 25,14 48,04 7,89 77,27 47,00 14,19 19,36 1,94 32,31 0,71 3,67 - - <LOQ

GIA F10 P167_ST Bronner X Teroldego 77,28 5,95 64,85 21,59 159,01 8,39 1,08 12,12 2,94 43,21 9,66 1,21 8,40 1,58 36,40 109,84 12,29 0,55 18,67 14,45

GIA F10 170_ST Megaloblishvii X Pinot nero 12,07 2,60 17,76 34,88 127,86 <LOQ <LOQ 0,47 1,95 8,61 0,61 <LOQ 0,53 1,28 12,20 - - - - -

GIA F10 191_ST Megaloblishvii X Pinot nero 15,34 4,70 24,91 40,91 142,70 <LOQ <LOQ 0,45 1,83 8,10 0,65 0,27 0,70 1,56 12,88 - - - - -

GIA F10 P214_ST Megaloblishvii X Pinot nero 35,55 28,65 48,88 59,38 123,29 <LOQ 0,27 0,42 1,23 2,27 0,66 0,86 0,58 1,16 4,32 - - - - -

GIA F10 P215_ST Megaloblishvii X Pinot nero 34,31 18,36 46,15 51,06 125,52 <LOQ <LOQ 0,31 0,82 2,00 0,94 0,96 0,80 1,42 5,69 - - - - -

GIA F 11 P49_ST Schiava X SV12375 18,93 51,40 23,99 113,46 59,67 <LOQ <LOQ <LOQ 0,61 0,38 0,23 0,43 <LOQ 0,75 1,76 - - - - -

GIA F11 P156_ST Ale X Lagrein 17,79 3,43 21,68 23,10 84,05 2,92 1,23 6,62 7,01 41,34 4,78 1,15 5,44 2,59 35,12 - - - - -

GIA F11 P160_ST Ale X Lagrein 40,23 6,17 44,96 30,31 131,39 6,35 1,70 12,14 8,38 58,08 5,47 1,50 6,49 3,43 29,44 - - - - -

GIA F11 P171_ST Ale X Lagrein 21,53 4,52 28,58 36,93 135,77 1,78 0,70 4,28 6,70 36,35 1,24 0,42 1,65 2,04 17,61 - - - - -

GIA F11 P187_ST F1P9 X Ale 30,43 3,12 39,65 36,94 157,07 4,48 0,65 9,70 9,05 55,38 2,30 0,57 3,20 3,45 25,23 - - - - -

GIA F11 P188_ST F1P9 X Ale 47,79 4,45 54,97 60,13 168,39 7,54 0,87 14,10 14,94 59,76 3,63 0,74 5,20 4,48 30,98 0,51 <LOQ - - <LOQ

GIA F11 P192_ST F1P9 X Ale 53,54 8,54 51,87 56,22 154,63 0,77 <LOQ 1,39 2,39 11,57 5,19 0,92 3,34 3,33 17,11 <LOQ 3,73 - - <LOQ

GIA F11 P195_ST F1P9 X Ale 27,28 3,15 33,57 29,69 118,90 4,48 0,85 10,10 9,54 54,49 7,07 1,90 8,10 6,17 35,08 <LOQ - - - <LOQ

GIA F11 P196_ST F1P9 X Ale 64,66 8,51 61,21 42,61 156,75 16,05 3,66 26,63 14,92 90,32 10,46 3,79 11,50 5,55 29,30 - - - - -

GIA F11 P198_ST F1P9 X Ale 32,32 4,54 39,14 38,85 154,69 4,76 1,03 9,84 9,24 63,54 2,70 0,91 3,88 3,22 30,23 0,54 <LOQ - - <LOQ

GIA F11 P199_ST F1P9 X Ale 36,67 3,21 40,01 21,05 126,49 7,51 1,40 15,52 8,55 72,21 8,11 2,12 8,56 3,61 29,06 - - - - -

GIA F12P57_ST Teroldego X Petra 25,44 4,11 32,48 42,79 161,52 4,07 1,09 8,90 14,37 78,42 0,97 0,44 1,92 2,30 25,14 0,92 <LOQ - - <LOQ

GIA F12 P88_ST Sangiovese X 29-2-292 57,91 43,06 39,38 17,27 52,95 1,83 3,25 2,47 1,37 5,94 2,22 3,12 1,12 0,47 2,84 - - - - -

GIA F12 P102_ST Sangiovese X 29-3-133 64,58 17,59 69,07 50,97 168,40 0,71 0,22 1,59 1,36 8,93 2,27 0,68 1,85 1,40 10,60 - - - - -

GIA F12 P120_ST BC4 X Pinot nero 4,93 <LOQ 10,02 5,48 103,70 0,57 <LOQ 2,64 1,43 56,93 0,81 <LOQ 1,42 0,47 24,21 - - - - -

GIA F9 P18_ST 01-1-482 X Marzemino 26,53 0,94 22,87 6,84 109,37 10,66 0,59 14,69 2,54 97,42 3,19 0,47 4,43 0,99 21,29 <LOQ <LOQ - - -

GIA F9 P61_ST 01-1-492 X Marzemino 36,23 3,17 36,98 27,79 134,85 7,50 0,88 13,99 6,78 71,53 2,55 0,61 3,64 2,25 28,30 - - - - -

GIA F9 P64_ST 01-1-492 X Marzemino 42,55 4,97 36,64 23,68 140,95 9,75 1,60 15,66 6,15 91,13 4,02 1,11 5,41 2,58 38,09 2,17 4,59 - - <LOQ

GIA F9 P66_ST 01-1-492 X Marzemino 29,18 2,01 24,95 9,95 99,33 6,61 0,90 12,19 4,41 91,97 5,45 1,05 7,10 1,67 38,56 - - - - -

GIA F10 P5_ST F1P9 X 01-1-32 24,36 3,82 33,04 44,62 153,45 2,38 0,61 5,61 10,76 44,49 1,64 0,60 2,33 3,66 20,28 - - - - -

GIA F10 P37_ST F1P9 X 01-1-32 43,17 7,17 52,75 55,10 175,92 7,03 1,81 15,30 16,14 79,02 3,59 1,62 6,42 5,53 39,78 <LOQ <LOQ - - <LOQ

GIA F10 P51_ST 30-4-114 X Lagrein 40,43 8,63 42,46 64,88 119,69 3,82 1,14 6,72 12,76 27,18 1,55 0,73 1,68 3,41 10,10 6,59 <LOQ - 0,97 3,72

GIA F10 P58_ST 30-4-114 X Lagrein 104,19 14,19 62,89 27,13 116,13 31,15 6,21 28,16 9,68 61,19 10,15 2,67 7,35 2,46 23,02 38,23 16,58 <LOQ 10,32 5,19

GIA F10 P63_ST 30-4-114 X Lagrein 5,36 13,32 6,47 81,42 32,22 <LOQ <LOQ <LOQ 0,53 <LOQ <LOQ 0,26 <LOQ 0,69 <LOQ - - - - -

GIA F10 P66_ST 30-4-114 X Lagrein 32,28 9,54 28,81 43,83 101,89 6,31 2,62 9,65 13,62 44,60 1,40 0,82 1,52 2,15 9,74 - - - - -

GIA F10 P90_ST F1P9 X 01-1-09 48,49 3,23 56,60 27,93 197,17 5,86 0,84 12,61 9,11 83,51 2,45 0,56 4,41 2,16 27,67 1,57 <LOQ - - <LOQ

GIA F10 P93_ST F1P9 X 01-1-09 10,10 2,74 16,57 16,49 103,30 0,39 <LOQ 1,27 0,98 14,65 0,58 <LOQ 0,76 0,45 5,83 - - - - -

GIA F10 P94_ST F1P9 X 01-1-09 67,04 11,59 67,82 27,97 131,25 2,22 0,50 3,81 1,28 11,09 8,22 1,08 5,77 0,87 14,99 179,34 53,75 3,68 110,30 31,20

GIA F10 98_ST F1P9 X 01-1-09 6,70 0,40 9,46 11,25 92,01 0,60 <LOQ 1,73 2,24 31,27 0,78 <LOQ 0,96 0,94 11,03 0,52 <LOQ - <LOQ -

GIA F10 P101_ST F1P9 X 01-1-09 68,50 69,66 70,46 135,87 140,41 4,74 11,54 9,94 31,10 25,64 11,34 25,54 11,40 25,17 27,45 - - - - -

GIA F10 P102_ST F1P9 X 01-1-09 173,01 51,90 166,56 79,87 198,19 6,77 1,87 11,28 3,83 21,07 21,25 4,58 14,11 3,10 22,20 - - - - -

GIA F10 P110_ST F1P9 X 01-1-09 16,97 2,00 16,63 7,33 40,73 1,42 0,29 2,52 1,05 7,64 10,68 1,28 6,77 1,11 13,53 81,76 7,89 <LOQ 15,44 12,42

GIA F10 P123_ST LU2 X Cab.Sauv. 68,03 15,70 62,43 37,81 142,32 13,56 3,85 22,48 8,48 64,36 7,94 2,60 7,44 2,63 14,76 <LOQ 4,60 - - -

GIA F11 P1_ST Lagrein X Jasmin 53,60 11,88 50,19 56,25 123,15 7,90 2,58 12,82 16,43 44,83 6,02 3,08 6,77 8,40 24,11 - - - - -

GIA F11 P12_ST Cab. Sauv. X Eger 118,86 15,08 87,16 14,77 110,17 5,47 0,66 7,00 0,63 11,17 35,96 4,15 16,95 1,30 21,38 122,63 59,48 3,45 91,80 13,61



Palma: Petra X BC4
Anno

Data 
vendemmia

Fertilità
Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi 
solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile 

(g/l)
pH

Acido 
tartarico 

(g/l)

Acido 
malico 

(g/l)

Potassio 
(g/l)

APA (mg/l)

2016 12 agosto 1.83 141.67 517 18.08 3.90 3.46 5.18 2.38 1.80 40

2017 31 agosto 1.78 70.70 1013 19.88 5.80 3.48 6.34 3.37 1.94 88

2018 22 agosto 1.63 117.45 1653 21.47 6.60 3.56 6.08 4.30 2.16 135

Anno
Alcol 

(%vol)
pH

Acid. 
Tot. 
(g/l)

Acid. 
Volat. (g/l)

Estratto 
secco 
(g/l)

Zuccheri 
ridut. 
(g/l)

Ceneri 
(g/l)

Ac. 
Tar. 
(g/l)

Ac. 
Mal. 
(g/l)

Ac. 
Lat. 
(g/l)

Glicerina 
(g/l)

Pot. (g/l) Metanolo (g/l)

2017 10.8 3.33 5.3 <0.10 18.6 <1 1.8 1.79 2.48 0.5 7.1 0.93 ---

2018 11.7 3.46 5.3 <0.10 21.3 <1.0 2.0 1.14 2.63 <0.5 7.6 0.94 0.09

Dati produttivi e qualitativi:

Dati vino:

Tolleranza:

Anno
Peronospora Oidio

Erinosi Fillossera Botrite Cicalina

foglia grap. foglia grap.

2016 8 9 9 9 9 9 6 9

2017 9 9 8 8 9 9 9 9

2018 9 9 9 9 9 9 9 9

Leggenda monitoraggio (codiceOIV):
9= resistenza molto alta          7= resistenza alta          5= resistenza media            
3= resistenza bassa                1= resistenza molto bassa



Data vendemmia Fertilità
Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l)

pH
Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

1° decade 
settembre 1.84 120.00 2500 22.05 6.97 3.28 4.30 1.28 1.57 74

Pinot Regina: (Pinot nero X Petra) X BC4

Data vendemmia Fertilità
Peso medio 
grappolo (g)

Produzione 
pianta (g)

Solidi solubili 
(°BriX)

Acidità 
titolabile (g/l)

pH
Acido 

tartarico (g/l)
Acido 

malico (g/l)
Potassio 

(g/l)
APA 

(mg/l)

1° decade 
settembre 1.71 109.96 1562 21.66 5.57 3.18 6.93 2.03 1.68 76

Dati produttivi e qualitativi media 2015 – 2017 FEM:

To
lle

ra
nz

a: Peronospora Oidio

Erinosi Fillossera Botrite Cicalina

foglia grap. foglia grap.

7 7 7 5 9 9 7 9

Leggenda monitoraggio (codiceOIV):
9= resistenza molto alta
7= resistenza alta
5= resistenza media            
3= resistenza bassa
1= resistenza molto bassa

Dati produttivi e qualitativi media 2018 – 2020 Volano:



Università di Udine
Vivai cooperativi di Rauscedo ed altri sostenitori

Vitigni a bacca bianca
Nome Codice incrocio Parentali

Fleurtai v.c.34-111 Tocai friulano X 20/3

Soreli v.c.34-111 Tocai friulano X 20/3

Sauvignon  
cretos

v.c.76-026 Sauvignon b. X 20/3

Sauvignon  
nepis

v.c.55-008 Sauvignon b. X Bianca

Sauvignon  
rytos

v.c.55-100 Sauvignon b. X Bianca



Vitigni a bacca rossa

Nome Codice incrocio Parentali

Cabernet eidos v.c. 58-083 C. Sauvignon X Bianca

Cabernet volos v.c. 32-078 C. Sauvignon X 20/3

Merlot khorus v.c. 31-125 Merlot X 20/3

Merlot kantus v.c. 32-122 Merlot X 20/3

Julius v.c. 36-030 Regent X 20/3



SK-00-1/7 E PINOT BIANCO

KERSUS® (UD. 109-052)

PINOT NERO X 99-1-48

PINOT ISKRA® (UD. 109-033)

VOLTURNIS® (UD. 156-312)PINOT KORS® (UD. 156-537)



BRONNERMUSCARISSOLARIS

JOHANNITER SOUVIGNIER GRIS HELIOS

Varietà PIWI 
selezionate in 
Germania e 

iscritte in Italia
(bacca bianca)



peso medio 

grappolo

produzione / 

pianta

solidi solubili 

totali
acidità totale

acido 

tartarico

acido 

malico

(g) (g) °Brix (g/l di ac. tart.) (g/l) (g/l)

Bronner
come lo Chardonnay 1,3 141 1743 21,1 3,14 7,7 7,5 2,7

Muscaris
5 giorni dopo dello 

Chardonnay
1,47 134 1814 24,9 3,3 6,4 6,7 2,8

Solaris
10-15 giorni prima dello 

Chardonnay
1,77 109 1643 25,3 3,23 7,4 8,9 1,8

Johanniter
5 giorni dopo dello 

Chardonnay
1,9 182 2246 20,3 3,29 5,9 7 3,1

Souvignier gris
20 giorni dopo dello 

Chardonnay
2,04 143 1625 21,6 2,99 9.8 9,5 2,8

Hellios
15 giorni dopo dello 

Chardonnay
1,89 145 1411 19,9 3,23 5,3 6,9 1,9

epoca di raccolta
fertilità 

reale
pHVarietà

foglia grappolo foglia grappolo

Bronner come lo Chardonnnay 9 8 9 6 9

Muscaris

5 giorni dopo lo 

Chardonnay
9 8 9 7 9

Solaris

3 giorni prima dello 

Chardonnay
9 9 7 7 9

Johanniter

5 giorni dopo lo 

Chardonnay
7 7 7 7 9

Souvignier gris

6 giorni dopo lo 

Chardonnay
9 8 9 9 9

Hellios

15 giorni dopo lo 

Chardonnay
9 8 9 8 9

varietà epoca di germogliamento Fillossera
Peronospora Oidio

Caratteri produttivi delle viti e qualitativi dei mosti  
a San Michele all’Adige (media 2012-2019)

Livelli di resistenza minimi 
secondo i codici OIV 
riscontrati a San Michele 
all’Adige dal 2012 al 2019 





Varietà PIWI
selezionate in 
Germania e 

iscritte in Italia
(bacca rossa)

REGENT

PRIOR

CABERNET CORTIS

CABERNET CARBON



foglia grappolo foglia grappolo

Cabernet Carbon
15 giorni dopo lo 

Chardonnay
5 9 5 5 7

Cabernet Cortis
15 giorni dopo lo 

Chardonnay
7 7 7 7 9

Prior
6 giorni dopo lo 

Chardonnay
9 8 9 7 9

Regent
15 giorni dopo lo 

Chardonnay
7 7 7 7 7

varietà epoca di germogliamento Fillossera
Peronospora Oidio

peso 

medio 

grappolo

produzione/ 

pianta

solidi 

solubili 

totali

acidità totale
acido 

tartarico

acido 

malico

(g) (g) °Brix (g/l di ac. tart.) (g/l) (g/l)

Cabernet Carbon
como lo 

Chardonnay 1,3 141 1743 21,1 3,14 7,7 7,5 2,7

Cabernet Cortis
5 giorni dopo 

dello Chardonnay
1,47 134 1814 24,9 3,3 6,4 6,7 2,8

Prior
10 giorni dopo 

dello Chardonnay
1,77 109 1643 25,3 3,23 7,4 8,9 1,8

Regent
5 giorni dopo 

dello Chardonnay
1,9 182 2246 20,3 3,29 5,9 7 3,1

Varietà epoca di raccolta
fertilità 

reale
pH

Caratteri produttivi delle viti e qualitativi dei 
mosti  a San Michele all’Adige (media 2012-
2019)

Livelli di resistenza minimi 
secondo i codici OIV 
riscontrati a San Michele 
all’Adige dal 2012 al 2019





Distribuzione delle aziende che sono iscritte a PIWI International





ALLEMAGNE Superficie  totale del vigneto 
103.080 ha

Superficie  del vigneto PIWI
2.593 ha

2,51% del totale





Superficie  totale del vigneto 
68.000 haUNGHERIA

Superficie  del vigneto 
PIWI

5438 ha
7,99% del totale



Varietà più coltivate
Colore ha %

Blaufränkisch N 7 000 10.3

Bianca B 5 000 7.4

Cserszegi Fuszeres B 4 000 5.9

Grasevina/Welschriesling B 4 000 5.9

Furmint B 4 000 5.9

Cabernet Sauvignon N 3 000 4.4

Merlot N 3 000 4.4

Zweigelt N 2 000 2.9

Müller Thurgau/Rivaner B 2 000 2.9

Altre varietà 32 000 47.1



Kozma Pál:  Istituto di ricerca per la Viticultura ed 
Enologia- Università di Pécs





Superficie  totale del vigneto 
794.000 ha

FRANCIA

Superficie  del vigneto 
PIWI

1.593 ha
0,61% del totale



Evoluzione della superficie in Francia degli ibridi
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Varietà iscritte nel 2017 in Francia 



ÁUSTRIA
Superficie  totale del vigneto

46.487 ha

Superficie  del vigneto 
PIWI

500 ha
1,07 % del totale



Variedades PIWI que podem ser incluídas em vinhos de qualidade na Áustria
Vitigni che possono essere inseriti nei vini di qualità in Austria

Vitigni PIWI che possono essere immessi sul mercato con il nome della varietà e dell’annata, ma senza un’origine 
geografica

Variedades PIWI que podem ser colocadas no mercado com o nome da casta 
e vindima, mas sem origem geográfica

Variedade Relação Origem Cor de baga

Blütenmuskateller Severnyj x Muskat Russia Branco

Muscaris Solaris X Moscato amarello Alemanha Branco

Rathay KL. 1189-9-77 X Blauburger Áustria Vermelho

Rősler Zweigelt X KL.1189-9-77 Áustria Vermelho

Souvignier gris Seyval b. x Zähringer  (Gwt x Ries) Alemanha Rosa

Variedade Relação Origem Cor de baga

Bronner Merzling X GM 64-94 Alemanha Branco

Cabernet Blanc Cabernet S. X Var. resistente Suisse Branco

Cabernet Jura Cabernet S. X Var. resistente Suisse Tinto

Donauriesling Riesling X Fr 589-54 Áustria Branco

Donauveltriner Veltriner verdeX Seyval blanc Áustria Branco

Johanniter Riesling X (SV 12381 X (PG X Gutedel)) Alemanha Branco

Pinot nova Pinot nero X Malverina Áustria Vermelho

Regent Diana X Chamburcin Alemanha Vermelho



Suisse
Superficie  totale del vigneto 

14.500 ha

Superficie  del vigneto 
PIWI

314 ha
2,4 % del totale



In Svizzera è attivo un breeder privato Valentin Blattner
che ha licenziato delle varietà come Cabernet blanc, Pinotin ecc…

DIVONA(2018)

DIVICO (2013)

AGROSCOPE 
ha licenziato due varietà ottenute dall’incrocio

GAMARET X BRONNER

Varietà PIWI in Svizzera 



Andamento di diffusione delle varietà PIWI a bacca bianca in Svizzera
dal 2010 al 2018



Andamento di diffusione delle varietà PIWI a bacca rossa in Svizzera 
dal 2010 al 2018
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