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Il luppolo viene coltivato principalmente per Il luppolo viene coltivato principalmente per 
essere utilizzato come ingrediente fondamentale essere utilizzato come ingrediente fondamentale 
nel processo di produzione della birra. Tuttavia la nel processo di produzione della birra. Tuttavia la 
pianta trova un largo impiego anche nel settore pianta trova un largo impiego anche nel settore 
erboristico, come importante fonte di estrogeni e erboristico, come importante fonte di estrogeni e 
per il suo effetto calmante e sedativo nei casi di per il suo effetto calmante e sedativo nei casi di 
insonnia.insonnia.

Così come nella birrificazione, anche in ambito Così come nella birrificazione, anche in ambito 
erboristico si utilizzano i fiori femminili essiccati.erboristico si utilizzano i fiori femminili essiccati.

Ad oggi il maggior produttore di luppolo è la Ad oggi il maggior produttore di luppolo è la 
Germania, seguita da Stati Uniti e altri Paesi del Germania, seguita da Stati Uniti e altri Paesi del 
Nord Europa.Nord Europa.
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LuppoloLuppolo

Il luppolo era noto agli antichi egizi che lo Il luppolo era noto agli antichi egizi che lo 
utilizzavano come erba medicinale, per curare i utilizzavano come erba medicinale, per curare i 
lebbrosi.lebbrosi.

Plinio il Vecchio (23-79 DC) paragona il Plinio il Vecchio (23-79 DC) paragona il 
luppolo ad un lupo essendo nocivo per l’albero luppolo ad un lupo essendo nocivo per l’albero 
come “un lupo per un gregge di pecore...”come “un lupo per un gregge di pecore...”

Un documento del 736 fa riferimento ad una Un documento del 736 fa riferimento ad una 
coltivazione di luppolo nell’Hallertau (Baviera).coltivazione di luppolo nell’Hallertau (Baviera).



 È impossibile indicare con precisione quando È impossibile indicare con precisione quando 
e dove il luppolo sia stato utilizzato per la e dove il luppolo sia stato utilizzato per la 
prima volta per produrre birra. prima volta per produrre birra. 

 Il primo sicuro riferimento storico risale Il primo sicuro riferimento storico risale 
comunque al 1079 e viene dalla Germania.comunque al 1079 e viene dalla Germania.

 Il luppolo ha cominciato a sostituire Il luppolo ha cominciato a sostituire 
lentamente il “lentamente il “gruitgruit” (miscela di erbe) in ” (miscela di erbe) in 
Germania a partire dal 1300.Germania a partire dal 1300.

 L’ipotesi più attendibile è che i monaci, L’ipotesi più attendibile è che i monaci, 
sperimentando nuove erbe per migliorare le sperimentando nuove erbe per migliorare le 
loro birre, abbiano casualmente scoperto le loro birre, abbiano casualmente scoperto le 
proprietà del luppolo.proprietà del luppolo.



 Il luppolo fece la sua comparsa per la prima Il luppolo fece la sua comparsa per la prima 
volta in Gran Bretagna verso il 1400, volta in Gran Bretagna verso il 1400, 
probabilmente importato da lavoratori probabilmente importato da lavoratori 
fiamminghi che non gradivano la forte, fiamminghi che non gradivano la forte, 
dolciastra e densa “Ale” inglese.dolciastra e densa “Ale” inglese.

 L’uso del luppolo fu osteggiato in Gran L’uso del luppolo fu osteggiato in Gran 
Bretagna (proibito anche da Enrico VIII) e solo Bretagna (proibito anche da Enrico VIII) e solo 
nel 1554 fu legalizzata la coltivazione.nel 1554 fu legalizzata la coltivazione.

 A partire dal XVIII secolo si è diffuso in tutta A partire dal XVIII secolo si è diffuso in tutta 
Europa e in alcuni paesi è stato anche Europa e in alcuni paesi è stato anche 
espressamente vietato l’uso di qualsiasi erba espressamente vietato l’uso di qualsiasi erba 
diversa dal luppolo (Reinheitgebot, legge della diversa dal luppolo (Reinheitgebot, legge della 
purezza del 1516).purezza del 1516).



 L’origine del luppolo è incerta ma si ipotizza L’origine del luppolo è incerta ma si ipotizza 
che le prime specie di luppolo siano apparse che le prime specie di luppolo siano apparse 
in Asia e che da lì si siano diffuse in in Asia e che da lì si siano diffuse in 
direzione est verso il nord-America e ovest direzione est verso il nord-America e ovest 
verso l’Europa. verso l’Europa. 

 Polline di luppolo è stato scoperto in alcuni Polline di luppolo è stato scoperto in alcuni 
siti archeologici in Inghilterra risalenti al 3000 siti archeologici in Inghilterra risalenti al 3000 
A.C.A.C.



 La prima esperienza di coltivazione di La prima esperienza di coltivazione di 
luppolo nel nostro paese risale al 1876 e fu luppolo nel nostro paese risale al 1876 e fu 
effettuata a Marano sul Panaro (MO) nella effettuata a Marano sul Panaro (MO) nella 
tenuta del Marchese Montecuccoli. Il tenuta del Marchese Montecuccoli. Il 
prodotto ottenne un pubblico riconoscimento prodotto ottenne un pubblico riconoscimento 
da numerosi fabbricanti di birra, italiani e da numerosi fabbricanti di birra, italiani e 
stranieri e una menzione onorevole stranieri e una menzione onorevole 
all’esposizione  internazionale di Hagenau, all’esposizione  internazionale di Hagenau, 
nell’Alsazia. nell’Alsazia. 

 Per la coltivazione vennero usate varietà Per la coltivazione vennero usate varietà 
provenienti dalla Stiria e dalla Boemia.provenienti dalla Stiria e dalla Boemia.



 Altri esperimenti furono condotti nel 1908 dal Altri esperimenti furono condotti nel 1908 dal 
Conte Faina nei pressi di Orvieto, nel 1914 Conte Faina nei pressi di Orvieto, nel 1914 
nei pressi di Feltre dai F.lli Luciani, nel 1927 nei pressi di Feltre dai F.lli Luciani, nel 1927 
a Piegari (PG) dal Comm. Moretti e nel 1959 a Piegari (PG) dal Comm. Moretti e nel 1959 
nel Bresciano dall’Ing. Dandoni.nel Bresciano dall’Ing. Dandoni.



 Il luppolo (Humulus lupulus L.) appartiene Il luppolo (Humulus lupulus L.) appartiene 
alla famiglia delle Cannabinaceae che alla famiglia delle Cannabinaceae che 
comprende, oltre al genere Humulus, anche comprende, oltre al genere Humulus, anche 
il genere Cannabis il genere Cannabis 

 Il luppolo non contiene sostanze Il luppolo non contiene sostanze 
allucinogene (Tetraidrocannabinolo, THC)allucinogene (Tetraidrocannabinolo, THC)



 Il luppolo è una pianta dioica (piante maschili Il luppolo è una pianta dioica (piante maschili 
e femminili) e, per la produzione della birra, si e femminili) e, per la produzione della birra, si 
utilizzano solo le infiorescenze femminili utilizzano solo le infiorescenze femminili 
(strobili del luppolo) chiamati coni .(strobili del luppolo) chiamati coni .

 Nel corso della maturazione, nella parte Nel corso della maturazione, nella parte 
inferiore delle bratteole si formano, secrete inferiore delle bratteole si formano, secrete 
da speciali ghiandole, particelle resinose di da speciali ghiandole, particelle resinose di 
colore giallo costituenti la cosiddetta colore giallo costituenti la cosiddetta 
luppolina contenente i principi attivi utilizzati luppolina contenente i principi attivi utilizzati 
per la produzione della birra. per la produzione della birra. 

 Le piante femminili contengono abbondante Le piante femminili contengono abbondante 
luppolina mentre le piante maschili ne sono luppolina mentre le piante maschili ne sono 
molto povere.molto povere.
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HOP VARIETIES & CLASSIFICATIONS
Hops can be generally divided into two broad 
categories, bittering and aroma. Some are 
considered to be "dual-purpose”

Those hop varieties that contain high levels of 
alpha acids are called bittering hops because 
a lower volume is needed to achieve high 
levels of bitterness. 

Those with lower alpha acid content but higher 
levels of essential oils are called aroma hops. 

Beyond this broad division, general 
characterizations can be made based on the 
traditional area of origin.

Noble varieties include Saaz, Spalt, 
Tettnanger, and Hallertauer Mittelfrueh

Continental hops = European 

New world hops = American & Southern 
hemisphere

Propriety hops

Falconers' Fight & Zythos Hops by Hopunion

Hop varieties are often associated with particular beer 
styles; in fact, some styles are virtually defined by their 
hop character. 

Continental styles, particularly the more hop-oriented 
ones, are also often associated with more local 
Continental hop varieties. 

American styles, especially such hoppy examples as 
American pale ale and American brown ale, benefit 
greatly from the floral, citrusy character of the dominant 
American varieties such as Cascades, Centennial, 
Columbus or Chinook. 

It is important to note that the region of cultivation is as 
important as the hop variety in determining the character 
of the crop. 

Classic European hop varieties grown under a different 
climate in the United States exhibit different 
characteristics than the same varieties grown on 
European soil.





 Il luppolo è una pianta erbacea perenne e Il luppolo è una pianta erbacea perenne e 
rampicante e quindi necessita di strutture di rampicante e quindi necessita di strutture di 
sostegno.sostegno.

 I suoli devono essere preferibilmente a I suoli devono essere preferibilmente a 
reazione neutra, profondi e permeabili, reazione neutra, profondi e permeabili, 
leggeri o a medio impasto.leggeri o a medio impasto.

 Il sistema radicale è molto sviluppato per Il sistema radicale è molto sviluppato per 
consentire un rapido assorbimento di acqua.consentire un rapido assorbimento di acqua.

 La pianta ha una elevata richiesta idrica La pianta ha una elevata richiesta idrica 
durante il periodo estivo.durante il periodo estivo.



 Dalla cosiddetta ceppaia (organo sotterraneo Dalla cosiddetta ceppaia (organo sotterraneo 
perenne) si originano numerosi getti annuali perenne) si originano numerosi getti annuali 
che necessitano di un sostegno.che necessitano di un sostegno.

 I germogli crescono inizialmente I germogli crescono inizialmente 
verticalmente per poi avvolgersi a spirale (in verticalmente per poi avvolgersi a spirale (in 
senso orario) sul tutore.senso orario) sul tutore.



Il nome del genere – Humulus – 

deriva dal latino e significa 

umido, in riferimento ai terreni 

umidi in cui vegeta bene la 

pianta.



Hops, Hops, Humulus lupulusHumulus lupulus, , 

Cannabaceae, fruitsCannabaceae, fruits



Luppolo in Italia: non si hanno molte Luppolo in Italia: non si hanno molte 

informazioni. informazioni. 

Esistono infatti attualmente solo poche Esistono infatti attualmente solo poche 

realtà produttive di realtà produttive di piccole dimensionipiccole dimensioni, e , e 

comunque avviate da pochi anni, comunque avviate da pochi anni, 

localizzate principalmente localizzate principalmente nell’Italia nell’Italia 

settentrionale e nell’Appennino settentrionale e nell’Appennino fino fino 

all’Abruzzo, più raramente nelle zone all’Abruzzo, più raramente nelle zone 

mediterranee e nelle Isole.mediterranee e nelle Isole.



I terreni devono essere preferibilmente a I terreni devono essere preferibilmente a 
reazione neutrareazione neutra, profondi e permeabili, , profondi e permeabili, 
leggeri o a medio impasto.leggeri o a medio impasto.

Il sistema radicale è molto sviluppato per Il sistema radicale è molto sviluppato per 
consentire un rapido assorbimento di consentire un rapido assorbimento di 
acqua.acqua.

La pianta ha una elevata richiesta idrica La pianta ha una elevata richiesta idrica 
durante il periodo estivo.durante il periodo estivo.





Il luppolo è una pianta erbacea rampicante Il luppolo è una pianta erbacea rampicante 

perenne dotata di un perenne dotata di un rizomarizoma (fusto  (fusto 

sotterraneo) ramificato da cui si sviluppano i sotterraneo) ramificato da cui si sviluppano i 

fusti rampicanti. fusti rampicanti. 

La La parte aerea muore in autunnoparte aerea muore in autunno, mentre il , mentre il 

rizoma rimane per molti anni nel terreno.rizoma rimane per molti anni nel terreno.

In In primaveraprimavera il rizoma della pianta produce  il rizoma della pianta produce 

numerose gemme numerose gemme da cui si sviluppano molti da cui si sviluppano molti 

germogli. germogli. 

In una In una pianta adulta pianta adulta (5 anni circa) si possono (5 anni circa) si possono 

sviluppare sviluppare anche 70-80 nuovi germogli.anche 70-80 nuovi germogli.



Da questi germogli si sviluppano dei fusti Da questi germogli si sviluppano dei fusti 
rampicanti, rampicanti, incapaci di sostenersi da soliincapaci di sostenersi da soli, ma , ma 
provvisti di piccole spine uncinate che utilizzano provvisti di piccole spine uncinate che utilizzano 
per avvinghiarsi a qualsiasi sostegno vicino. per avvinghiarsi a qualsiasi sostegno vicino. 

In natura, infatti, le piante di luppolo si trovano In natura, infatti, le piante di luppolo si trovano 
nelle siepi o sulle reti delle recinzioni e, per la nelle siepi o sulle reti delle recinzioni e, per la 
coltivazione, le piante vengono fatte crescere su coltivazione, le piante vengono fatte crescere su 
dei dei fili di nylonfili di nylon. . 





PROPAGAZIONEPROPAGAZIONE

Poiché solo le piante femminili sono interessanti Poiché solo le piante femminili sono interessanti 
dal punto di vista della  produzione, il luppolo dal punto di vista della  produzione, il luppolo 
viene propagato preferibilmente da rizoma o per viene propagato preferibilmente da rizoma o per 
talea e mai da seme, per l’incertezza sul sesso talea e mai da seme, per l’incertezza sul sesso 
della pianta che si svilupperà da esso.della pianta che si svilupperà da esso.

In Italia la vendita di piante di luppolo è ancora In Italia la vendita di piante di luppolo è ancora 
limitata; la maggior parte di queste vengono limitata; la maggior parte di queste vengono 
infatti importate dalla Germaniainfatti importate dalla Germania





È una pianta nativa del Nord America e del Nord È una pianta nativa del Nord America e del Nord 
Europa ed è quindi Europa ed è quindi resistente ai climi freddiresistente ai climi freddi. Tuttavia, . Tuttavia, 
la parte aerea del luppolo viene raccolta nel periodo la parte aerea del luppolo viene raccolta nel periodo 
che va dalla fine dell’estate all’inizio dell’autunno e che va dalla fine dell’estate all’inizio dell’autunno e 
quindi non c’è bisogno di alcun tipo di precauzione per quindi non c’è bisogno di alcun tipo di precauzione per 
difendere la pianta dalle gelate invernali.difendere la pianta dalle gelate invernali.

Nella Nella stagione fredda stagione fredda ciò che rimane della pianta è ciò che rimane della pianta è 
solamente il rizoma solamente il rizoma che, essendo sotterraneo, risulta che, essendo sotterraneo, risulta 
protetto.protetto.

Attualmente sono in corso delle sperimentazioni volte a Attualmente sono in corso delle sperimentazioni volte a 
valutare la resistenza allo stress idrico del luppolo; fino valutare la resistenza allo stress idrico del luppolo; fino 
a oggi non sono stati effettuati studi a sufficienza che a oggi non sono stati effettuati studi a sufficienza che 
apportino documentazione relativa alle esigenze delle apportino documentazione relativa alle esigenze delle 
pianta in situazioni di siccità.pianta in situazioni di siccità.



Preparazione del terreno. Preparazione del terreno. 

Prima della messa a dimora delle piante è Prima della messa a dimora delle piante è 
necessaria necessaria un’araturaun’aratura di media profondità (20- di media profondità (20-
30 cm) che va effettuata il prima possibile, 30 cm) che va effettuata il prima possibile, 
indicativamente a metà marzo; dopo l’aratura si indicativamente a metà marzo; dopo l’aratura si 
interviene con un’erpicatura.interviene con un’erpicatura.



Concimazione pre-impianto. Concimazione pre-impianto. 

La concimazione, nella fase di pre-impianto, La concimazione, nella fase di pre-impianto, 
deve tener conto della disponibilità di nutrienti deve tener conto della disponibilità di nutrienti 
già presenti nel terreno. In generale non è già presenti nel terreno. In generale non è 
consigliabile superare, per ettaro, i 135 kg di consigliabile superare, per ettaro, i 135 kg di 
azoto, i 300 kg di fosforo e i 350 kg di potassio, azoto, i 300 kg di fosforo e i 350 kg di potassio, 
meglio se apportati utilizzando del letame.meglio se apportati utilizzando del letame.

In concomitanza con l’aratura si possono quindi In concomitanza con l’aratura si possono quindi 
apportare, indicativamente: 300-400 quintali per apportare, indicativamente: 300-400 quintali per 
ettaro di letame;ettaro di letame;



Sistema di allevamento, strutture e Sistema di allevamento, strutture e 

sostegnisostegni

L’avvio di un luppoleto richiede un L’avvio di un luppoleto richiede un investimento investimento 

iniziale iniziale piuttosto elevato, in quanto è necessario piuttosto elevato, in quanto è necessario 
un impianto costituito da pali di legno o in un impianto costituito da pali di legno o in 
calcestruzzo e fili di acciaio.calcestruzzo e fili di acciaio.

Le piante di luppolo possono raggiungere gli Le piante di luppolo possono raggiungere gli 8 8 

metri di altezzametri di altezza e i sostegni devono essere  e i sostegni devono essere 
molto robusti, in quanto devono reggere il peso molto robusti, in quanto devono reggere il peso 
della pianta nel pieno sviluppo e soprattutto della pianta nel pieno sviluppo e soprattutto 
devono contrastare l’«effetto vela» in presenza devono contrastare l’«effetto vela» in presenza 
di vento.di vento.



Messa a dimora. Messa a dimora. 

La messa a dimora dei rizomi di luppolo viene La messa a dimora dei rizomi di luppolo viene 
eseguita in primavera, nel mese di aprile, eseguita in primavera, nel mese di aprile, 
scavando nella posizione prefissata una scavando nella posizione prefissata una 
buchetta della profondità sufficiente per buchetta della profondità sufficiente per 
adagiarvi il rizoma, e ricoprendolo poi con il adagiarvi il rizoma, e ricoprendolo poi con il 
terreno.terreno.



Gestione dei germogli. Gestione dei germogli. 

All’inizio della primavera si devono selezionare i All’inizio della primavera si devono selezionare i 
due germogli più forti due germogli più forti ed eliminare gli altri per ed eliminare gli altri per 
consentire ai prescelti un miglior sviluppo.consentire ai prescelti un miglior sviluppo.

Dai germogli scelti si svilupperanno i fusti che, Dai germogli scelti si svilupperanno i fusti che, 
nel corso della stagione, tenderanno ad nel corso della stagione, tenderanno ad 
arrampicarsi lungo i cavetti di plasticaarrampicarsi lungo i cavetti di plastica. . 

È necessario, all’inizio della crescita vegetativa, È necessario, all’inizio della crescita vegetativa, 
aiutare manualmente aiutare manualmente i germogli  i germogli  
nell’arrampicarsi ai cavi, fino a che non nell’arrampicarsi ai cavi, fino a che non 
raggiungono una lunghezza di 100-150 cm.raggiungono una lunghezza di 100-150 cm.



Irrigazione. Irrigazione. 

In In Inghilterra e nel Nord EuropaInghilterra e nel Nord Europa, i fabbisogni , i fabbisogni 
d’acqua della coltura del luppolo sono di solito d’acqua della coltura del luppolo sono di solito 
soddisfatti dalle pioggesoddisfatti dalle piogge, ma altrove  l’irrigazione , ma altrove  l’irrigazione 
è spesso necessaria.è spesso necessaria.

L’acqua deve essere distribuita con impianti a L’acqua deve essere distribuita con impianti a 
gocciagoccia, per evitare l’insorgenza di malattie , per evitare l’insorgenza di malattie 
fungine sulla parte aerea.fungine sulla parte aerea.



La raccolta può essere effettuata La raccolta può essere effettuata 

secondo due modalità:secondo due modalità:

raccolta raccolta manualemanuale delle singole  delle singole 
infiorescenze femminili utilizzando infiorescenze femminili utilizzando scalescale  
molto alte e perciò molto pericolose;molto alte e perciò molto pericolose;

taglio alla base taglio alla base dei singoli fusti e dei singoli fusti e 
successiva separazionesuccessiva separazione delle  delle 
infiorescenze femminili eseguita infiorescenze femminili eseguita 
manualmente o con apposite manualmente o con apposite macchine macchine 

vagliatricivagliatrici..





















La raccolta del luppolo si effettua La raccolta del luppolo si effettua 
tra tra l’inizio e la fine di settembrel’inizio e la fine di settembre, , 
ossia quando le ossia quando le infiorescenze infiorescenze 

femminili femminili si presentano si presentano compattecompatte, , 
e il loro colore vira leggermente dal e il loro colore vira leggermente dal 
verde al giallo verde al giallo e le e le bratteebrattee sono  sono 
completamente completamente riempite di riempite di 

luppolinaluppolina, , resina resina dal caratteristico dal caratteristico 
aroma che si presenta come una aroma che si presenta come una 
polvere giallastrapolvere giallastra..

























Hops in cultivation Hops in cultivation 

in Kent, Englandin Kent, England









Hops – “Spice of Beer”
 Hop flowers are used to:

• MICROBIAL STABILIZATION hops have antiseptic 
qualities

• HOP AROMA fruity flowery characteristics

• BITTERNESS balances malt sweetness

• FOAM STABILIZATION enhances head properties

There are two primary hop styles:

•  Aroma Hops – Saaz, Fuggle & Hallertua

•  Bitter Hops – Brewer’s Gold & Unique











 Subito dopo la raccolta il luppolo viene Subito dopo la raccolta il luppolo viene 
conferito all’essiccatoio dove l’umidità viene conferito all’essiccatoio dove l’umidità viene 
ridotta dall’80% a circa l’8-12%.ridotta dall’80% a circa l’8-12%.

 La temperatura di essiccamento non deve La temperatura di essiccamento non deve 
superare i 50-60°C al fine di evitare superare i 50-60°C al fine di evitare 
alterazioni dei principi attivi del luppolo.alterazioni dei principi attivi del luppolo.

 Al termine dell’essiccamento il luppolo viene Al termine dell’essiccamento il luppolo viene 
pressato e confezionato in grossi sacchipressato e confezionato in grossi sacchi

 Derivati =>Derivati =>



Derivati del luppoloDerivati del luppolo

Il luppolo tal quale presenta alcuni aspetti che Il luppolo tal quale presenta alcuni aspetti che 
ne limitano la praticità d’uso. ne limitano la praticità d’uso. 

Molto leggero (sacchi di luppolo compresso Molto leggero (sacchi di luppolo compresso 
ed essiccato pesano solo 100-150 kg/mc) e ed essiccato pesano solo 100-150 kg/mc) e 
contiene la luppolina che essendo molto contiene la luppolina che essendo molto 
appiccicosa rende il prodotto non facilmente appiccicosa rende il prodotto non facilmente 
manipolabile. manipolabile. 

Questi aspetti fanno si che il dosaggio del Questi aspetti fanno si che il dosaggio del 
luppolo diventi difficilmente gestibile.luppolo diventi difficilmente gestibile.



I derivati del luppolo consentono di:I derivati del luppolo consentono di:

• • Aumentare la stabilità del luppolo Aumentare la stabilità del luppolo 
durante lo stoccaggiodurante lo stoccaggio

• • Concentrare i composti importanti per la Concentrare i composti importanti per la 
birrabirra

• • Aumentare l’efficienza dell’utilizzazione Aumentare l’efficienza dell’utilizzazione 
del luppolodel luppolo

• • Ridurre i volumi (minori problemi di Ridurre i volumi (minori problemi di 
magazzinaggio)magazzinaggio)



HOP FORMS AND PRODUCTS
Hops are available to brewers in whole-leaf, pellet, or 
extract form.  Each of these forms has advantages 
and disadvantages.

Fresh or Wet Hops – Fresh hops are green, 
unprocessed cones, often added to the beer within 
hours of harvest. Wet hops give beers an intense, 
bright hop flavor and aroma.

Whole-leaf Hops – Whole-leaf hops are simply the 
dried hop cones that have been compressed into 
bales. They are believed to have greater aromatic 
qualities than the other forms . and are easier to 
strain from wort.

Pellets – To make pellet hops the dried cones are 
shredded, compressed, and extruded into pellets or 
plugs. The shredding process exposes the lupulin 
glands and removes a percentage of the vegetative 
matter.

Extract – For hop extracts, the alpha acids and 
essential oils are pulled from the cones using heat 
and various solvents. These concentrated liquid 
extracts can be used in the brewing process just like 
hops. There are separate extracts for bittering, flavor, 
and aroma.



Derivati:Derivati:

• • luppolo t.q. confezionato a pressioni più luppolo t.q. confezionato a pressioni più 
alte,alte,

• • pellets (type 90),pellets (type 90),

• • pellets (type 45),pellets (type 45),

• • pellets (type 100) o plugs pellets (type 100) o plugs 
(prevalentemente per uso amatoriale),(prevalentemente per uso amatoriale),

• • estratti di luppolo.estratti di luppolo.









Hops, Humulus lupulus, Cannabaceae, fruits



Hops in cultivation 

in Kent, England



Analisi olfattiva del luppolo
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